Ágazati külső adatbázis felépítésének lehetőségei

(A zöldségszárítmány ágazat példáján keresztül)

Pető István, GTK V.

Feladat

(1) A Magyarországon meghatározott időszakban (1998-1999) működő zöldségszárítók feltérképezése valamint 

(2) az időszakot jellemző főbb adatok összegyűjtése. Ezen belül részletesen:

(1) Cégadatok

· Cégneve, elérhetősége

· Használt szárító típusa

· Specifikus termelési adatok

· Értékesítési csatornák

(2) Összesített (zöldségfajta szintig) adatok

· Termelés

· Export

· Import

Az adatok forrásai

Cégadatok (1) feltárására

Szakmai telefonkönyvekből

Számos cég neve és címe fellelhető ilyen módon, jelen esetben az alábbi címszavak áttekintésével: 

· Élelmiszeripar, 

· Mezőgazdaság, 

· Mg-i szövetkezetek, 

· Zöldség-gyümölcs.

Természetesen teljes körű és naprakész információhoz így nem lehet jutni, mivel a cégnév nem feltétlenül utal a tevékenységre, valamint az időközben megszűnő cégek sem szűrhetők ki.

Internetes forrásokból

1. Termelő cégek honlapjairól
Csupán egy szárítással foglalkozó cégnek, a szegedi székhelyű Mezőker Kft-nek találtam saját honlapját (www.mezoker.com). Ebben röviden bemutatják a céget, ismertetik a termékkört valamint internetes rendelésre is nyílik lehetőség.
2. Szakmai telefonkönyvek
Hasonló eredmény érhető el, mint a papír alapú telefonkönyvekből, bár a kereshetőség általában jobb, mivel sokkal inkább specifikus címszórendszert használnak. Nagy hátrányuk, hogy önkéntes alapon, egyfajta önreklámozásként kerülnek ide a cégek, tehát teljes körű céglistát itt sem kapunk.

3. Más tartalomszolgáltatók (pl. Élelmiszer Online, Egyes terméktanácsok honlapjai)
Az Élelmiszer Online, oldalán jól kategorizálva találhatók a cégek (sőt továbbmenve: az egyes terméktanácsok, szövetségek is), bár a lista itt sem teljes. Viszonylag jónak mondható, bár meglehetősen elavult céglista található az Agrármarketing Centrum honlapján is.

A terméktanácsok honlapjain (sajnos csak egy-két ilyen van, pl. a Tej Terméktanács) meglehetősen bőséges információhoz lehet jutni, mind az oda tartozó vállalkozásokról, mind termelési adatokról. Mindent azért itt sem lehet megtalálni, mivel csak azon cégek kerülnek fel, melyek ehhez hozzájárultak (információs önrendelkezés)

Agrárkamarák, FM-hivatalok

Ezen szervek esetében a megszerezhető információ (jelen esetben az adott megyében működő zöldség-szárítmánnyal foglalkozó vállalkozások neve és elérhetősége) egyenes arányban van annak az embernek a segítőkészségével, aki felveszi a telefont. Személyes tapasztalataim általában pozitívak voltak, csak egy-két esetben jelentették ki, hogy ők úm. „nem kötelezhetők” információszolgáltatásra.

Cégbíróság, Cégtár CD

A két forrás közül főként az utóbbi alkalmas arra, hogy meglévő cégnév, cégjegyzékszám vagy adószám alapján keressünk vállalkozásokra (nem elhanyagolható szempont az sem, hogy költségmentes). Meghatározott tevékenységi körben tevékenykedő cégek összegyűjtésére csak korlátozott mértékben és viszonylag magas aggregátsági szintig használható.

Terméktanácsok

A terméktanácsok képezik az információgyűjtés egyik fő bázisát. Egyrészt több évre visszamenően tudnak biztosítani termelési és kereskedelmi adatokat, termékcsoportra kiterjedő vizsgálat esetében termékenként is. Legtöbb esetben a terméktanácshoz tartozó cégekről csak igen szűk körű információt kaphatunk, jó esetben a tagok listáját illetve termelési kapacitásukat. Ez a forrás viszont nem feltétlenül ad teljes körű adatokat, mivel a kamarai tagság nem kötelező. (Bár általában a termelés volumenének túlnyomó részét feltérképezhetjük, mivel pl. agrártámogatások elnyerésének feltétele a kamarai tagság, így úm. „aki számít”, az kamarai tag.)

Személyes konzultáció

Ez az információszerzési forma igen hasznos lehet mind a konkrét vállalkozást illetően – hiszen cégek egyedi termelési adataihoz gyakorlatilag csak így juthatunk –, mind a többi termelő, értékesítő, felhasználó cég feltérképezésében. Természetesen itt is sok függ a cég vezető hozzáállásától.

Szárítmány-adatok (2) feltárására

Terméktanácsok

A terméktanácsok képezik az információgyűjtés egyik fő bázisát. Egyrészt több évre visszamenően tudnak biztosítani termelési és kereskedelmi adatokat, termékcsoportra kiterjedő vizsgálat esetében termékenként is. Legtöbb esetben a terméktanácshoz tartozó cégekről csak igen szűk körű információt kaphatunk, jó esetben a tagok listáját illetve termelési kapacitásukat. Ez a forrás viszont nem feltétlenül ad teljes körű adatokat, mivel a kamarai tagság nem kötelező. (Bár általában a termelés volumenének túlnyomó részét feltérképezhetjük, mivel pl. agrártámogatások elnyerésének feltétele a kamarai tagság, így úm. „aki számít”, az kamarai tag.)

KSH-kiadványok 

Konkrétan a KSH által kiadott statisztikai évkönyvek – még a mezőgazdasági is – nagymértékben aggregált adatokat tartalmaz, így jelen vizsgálatban csak nagyon tágan értelmezett ellenőrző adatforrásként vehető számításba. (Pl. az alapanyagként felhasznált zöldség mennyisége ne haladja meg az összes megtermelt mennyiséget.)

VPOP-információk 

Igen fontos kontrollinformációkat szerezhetünk az adott termékek külkereskedelmével kapcsolatban, mivel a termékek nagy többségénél az exportált mennyiség egy meghatározott, általában konstans %-a a teljes termelésnek, így az exportadatokból jó közelítéssel becsülhetjük a teljes termelést. Ez igen hasznos pl. abban az esetben, amikor egy terméktanácstól megkapjuk a forgalmi adatokat, és szeretnénk tudni, hogy a teljes termelés mekkora hányadát képviselik a kamarai tagok.

Személyes konzultáció

Amennyiben sikerül a termelő cégek teljes körét felderíteni és kiszűrni a bérszárításból adódó átfedéseket, illetve a megkapjuk a termelési adatokat, akkor azok összegzésével ellenőrizhetjük, kiegészíthetjük a más forrásokból beszerzett információkat.

Az információforrások „hasznossága”

Cégadatok tekintetében

A szakmai telefonkönyveket átvizsgálva a fő nehézséget az okozza, hogy természetesen minden cég benne van a megfelelő telefonkönyvben, de csak nagyon kis részükről derül ki az, hogy zöldségszárítással foglalkoznak. Ez konkrétan 4 céget jelentett (16%).

Az internetes források többségéről elmondható, hogy a termelő cégeknek csak viszonylag szűk körét lehet fellelni általuk, általában ugyanazzal az 5-6 vállalkozással (a teljes termelői kör 20-25%-a) találkoztam ezeken az oldalakon. Ez alól kivételt jelentett az Élelmiszer Online és az Agrármarketing Centrum honlapja, ahol a termelői kör előbbi esetében kb. 48 illetve az utóbbit vizsgálva 40%-találtam meg.

Konkrét cégről egy honlapot találtam (Mezőker Kft.) (ez kb. 3-4%), de természetesen számszerű termelési adatokhoz nem lehet hozzáférni.

Az agrárkamarák, FM-hivatalok nagyon esetleges információforrást jelentenek, 6-8 cégről sikerült elérhetőségi adatokat kapnom, ami az egész ágazat 25-30%-át jelenti.

A cégbírósági adatok főként abban az esetben jelenthetnek segítséget, ha tudjuk, hogy kiket keresünk. Elméletileg ugyan lehetséges lenne, hogy a cégek megfelelő TEÁOR-besorolása alapján keressünk, de a megfelelő azonosító számos egyéb tevékenységet is felölel, ami pedig inkább nehezít, mintsem könnyíti munkánkat. Én kizárólag a Céginformációs CD-t használtam ismert cégek címének, telefonszámának fellelése érdekében.

A terméktanácsok – jelen esetben a Zöldség-Gyümölcs Terméktanács, még inkább a Hagyma Terméktanács – jelentik a legfontosabb és a leginkább naprakész információs bázist. Innen viszonylag könnyen ki lehet deríteni, hogy kik a tagjai az adott terméktanácsnak, így tehát a fő problémát a nem-tag cégek összegyűjtése jelenti. Ez utóbbiak vizsgálataim alapján az összes cég kb. 20%-át teszik ki. Természetesen a cégek nevesített termelési adatait nem adják ki. (Vagy egyiket, vagy másikat.)

Szinte kizárólag személyes konzultációk alapján lehet termelési adatokhoz jutni, ami érthető abból a szempontból, hogy a cégek között igen éles verseny folyik, így ezek kiadása esetleg komolyan ronthatja pozícióikat. Ezen információszerzési mód másik vonatkozása, hogy gyakran a cégvezetőkön keresztül lehet megtalálni olyan cégeket, amelyek nem tagjai a kamarának és más forrásokban sem hirdetik magukat. Én 3 vállalathoz jutottam el ilyen módon (12%). 

Termelési adatok tekintetében

A Zöldség-Gyümölcs Terméktanácstól jutottam hozzá az ágazat helyzetét bemutató kiadványhoz, melyben korrekten szerepeltek az export-import adatok. Itt csak az okozott nehézséget, hogy vámtarifa-szám alapján voltak kategorizálva a zöldségfélék, és a szárítmányok közül csak a szárított vöröshagymának, sárgarépának illetve a szárított paradicsomnak és gombának van külön vámtarifa-száma, a többiek a „más szárítmány” kategóriába vannak besorolva. Mégis, ez az adatsor tekinthető az igazán objektív forrásnak, mivel ténylegesen a határon átvitt mennyiségeket jellemzik. A hazai és az exportértékesítés arány elég jól ismert, így az ágazat termelési kapacitása jól becsülhető.

A szárítókat tömörítő Hagyma Terméktanácstól megkaptam a vizsgált időszakot érintő termelési és forgalmi adatokat. A két forrást összevetve meglehetős negatív eltérés volt tapasztalható a Hagyma Terméktanácstól származó adatok „javára”. Ez egyrészt magyarázható azzal, hogy nem minden szárító tagja a Terméktanácsnak, illetve a tagok általában a saját érdekeiknek megfelelő adatokat szolgáltatják a terméktanács felé.

A Vám- és Pénzügyőrségtől gyakorlatilag ugyanazon információkhoz lehet jutni, mint amelyek a ZGY Terméktanács kiadványában szerepelnek, tekintve, hogy vámadatokon alapulnak

Jelen gyűjtőmunka során nem sikerült olyan pontosságú adatokat beszerezni a személyes konzultációk során, melyek a specifikusan összegzett termelési és forgalmi adatok pontosságán jelentősen javítanának.

Adatok költségei, hozzáférési jogosultság

Az alábbi információ-források „megcsapolása” érdekében kell fizetni:

· Cégbíróságon hozzáférhető adatok

· Cégtár CD előfizetése

· Komplexebb KSH-adatok megszerzése

A hozzáférés jogosultságának kérdése leghatározottabban a Terméktanács esetében vetődött fel. Mivel részben úm. bizalmas cégadatokat gyűjtöttem, ezért választani kellett, hogy vagy a terméktanács-tagok listáját kapom meg (név, cím, telefonszámok, vállalatkód, vezetők), vagy a cégenként gyűjtött termelési adatokat, ahol az egyes vállalatok kódszámmal vannak jelölve.

Itt a cégek érdekeit védendő a Terméktanács korlátozza a hozzáférést, hogy az egyes cégek konkrét adataihoz ne lehessen hozzáférni. Ez a magatartás abból a szempontból érthető, hogy a tagok elég jelentős tagdíjat fizetnek, így elvárhatják, hogy az általuk szolgáltatott információt cégszinten bizalmasan kezeljék. (Ez természetesen nem vonatkozik az összegzett adatokra.)

Az információk megjelenítése

Ágazati adatok

Az ágazati összesített adatok két táblázatcsoportban és szövegesen jelennek meg. Egyrészt az export-import adatok vámtarifaszám alapján évenként mennyiségben és értékben, feltüntetve a változásokat is (2. és 3. táblázat), másrészt termékekre lebontva a teljes termelési és forgalmazási adatsor (nyitókészlet, termelés, belföldi beszerzés, import és hazai értékesítés, export, re-export, zárókészlet bontásban) mennyiségben (6. és 7. táblázat). 

A szöveges jellemzés egy az ágazatban hosszú ideje tevékenykedő, a terméktanácsban is fontos pozíciót betöltő szakemberrel készített interjú alapján íródott. Ennek során  ismertette az ágazatra jellemző főbb mennyiségi adatokat és a szárítói tevékenység várható jövőbeli alakulását is.

Céginformációk

Az egyes cégekről születő „információs lap” a következő részekből tevődik össze:

[Cégnév]

[Cím (telephelyek is)]

[Telefon(ok)]

[Szárító(k) megnevezése, darabszáma, esetleg a létesítés éve]

A vállalkozás termelési jellemzőit egy táblázat foglalja össze:

ME: tonna

	Megnevezés
	1998.
	1999.
	2000
	Átlagos mennyiség

	[Zöldségfélék illetve egyes esetekben a konkrét termékek (pl. por, granulátum, kocka, stb.) megnevezése]
	[Általában cégenként eltérő módon adták meg a mennyiségi adatokat. Volt, ahol évenkénti pontos mennyiségeket mondtak, másutt az egyes évekre vonatkozó hozzávetőleges adatokkal szolgáltak, egyes helyeken átlagos mennyiségekkel jellemezték a termelést. Volt olyan hely is, ahol csak a termékek megnevezését közölték.]


Az értékesítés alakulását elsősorban a hazai-export arányával jellemezték, ezen túlmenően a főbb export célországokat, egyes esetekben a hazai partnereket is megadták. A vállalkozások túlnyomó többségénél a termelés egészére vonatkozóan, míg másoknál az egyes zöldségfélékre nézve adták meg az előbbi információkat.

Ezen kívül sok helyről kaptam úm. kiegészítő információkat, pl.:

· az alapanyag saját előállítása esetén a termőterületek,

· a termeltetés-termelés szervezésére vonatkozó információk,

· technológiai paramétereket (szárítási hőfokok, szárítási idők, kihozatali arányok, stb.),

· általános ágazati információk.

A zöldségszárítás alapjai

A zöldségek – és gyümölcsök – tartósításának egyik módszere a szárítás. A tartósítóipar ezen szegmense viszonylag kevés figyelmet kap, jóllehet az emberi – sőt, az állati – táplálkozás számos pontján bukkan fel valamilyen szárítmány (fűszerkeverékek, levesporok, húskészítmények, tejtermékek, kutya- és macskaeledel, stb.). 

Az előállítási folyamat során az alapanyagból meleglevegős szárítással kb. 80-85% vizet párologtatnak el, így a zöldség mind térfogatában, mind tömegében töredékét teszi ki természetes állapotának. A mikor felhasználásra kerül, vizet adnak hozzá, a szárítmány visszanyeri eredeti tömegét, így gyakorlatilag a nyers zöldséggel közel azonos értékű lesz, mivel a szárítási folyamat nem érinti a növény beltartalmi értékeit. Ezt a tulajdonságát használják ki többek között a „zacskós levesek” gyártásánál, illetve – egy extrémebb példát említve – a nagy tengeri halászflottáknál, ahol a kifogással közel egy időben kezdődik a feldolgozás is, melynek során hagymát is felhasználnak. Mivel kivitelezhetetlen lenne a nyers hagymával történő ellátás, ezért szárított hagymát alkalmaznak, melyet víz hozzáadása után „eredeti állapotában” kerülhet felhasználásra.

Világszerte alapvetően kétféle szárítóberendezést alkalmaznak: alagútszárítókat és szalagos szárítókat. (Harmadikként megjelenik egyes esetekben a teremszárító is, de azt főként gyógy- és fűszernövények tartósítására alkalmazzák).

Az alagútszárítók működési elve, hogy a szárítandó növényt megfelelően előkészítve kis „kocsikra” pakolják, melyek egymás után végighaladnak egy alagúton, melybe bevezetik a meleg levegőt. Ennek a módszernek fő előnye, hogy akár minden kocsiba más-más növény kerülhet, így főleg viszonylag kis kapacitású, sok terméket előállító üzemek használhatják jól.

A jobban elterjedt berendezés a szalagos szárító, melyben egymás fölött változó számú (3-7 db) perforált szalag található, egymás alatt váltakozva eltolva. Mikor az alapanyag végiggördül az egyik szalagon, lehull a másikra, így haladván végig a berendezésen. A felső szalagon a legforróbb a befújt levegő, ahogy halad lefelé az anyag, úgy csökken a hőmérséklet. A következő táblázatban néhány fontos szárítmány-alapanyaghoz kapcsolódó szárítási paraméter található.

	Növény
	Szárítási hőmérséklet
(alsó/felső szint)
(°C)
	Szárítás időtartama
(min)
	Terítési vastagság
(cm)
	Anyagnorma
(kg/1kg szárítmány)

	Hagyma
	55-75/75-85
	290-300
	4-8
	6-6,5

	Fűszerpaprika
	50-70/70-90
	260-340
	8-12
	6,5-7

	Petrezselyem
	65-75/85-95
	215-240
	10-12
	12-13

	Kapor
	65-75/75-85
	240-300
	10-12
	12-13

	Spenót
	75-85/105-110
	280-320
	10-12
	13-15

	Sárgarépa
	50-70/80-110
	260-340
	4-6
	14-15

	Paszternák
	50-70/80-105
	240-300
	4-6
	6-8


A hazai gyártási volumen és piacszerkezet

Magyarországon a szárítók döntő többsége magántulajdonban van kb. 4-5-öt működtet szövetkezet vagy szövetkezetből átalakult kft., valamint 2 cégben van elég jelentős külföldi tőke. 

Az 1998-2000. időszakban az alábbi szárítók működnek (működtek) hazánkban:

	Név
	Elérhetőség
	Kapacitás
	Fő profil

	Agora Rt.
	Szeged, Budapesti u. 4.
Tel: (62)463-181
	800-1000 t/év
	gyökérzöldség (zeller, s.répa, pasztinák, cékla), petrezselyemlevél, fűszerpaprika

	Agrárium 96 Kft.
	Dömsöd, Középső u. 7., Tápióbicske és Hajós (telephelyek)
Telefon: (24)436-386
	500-600 t/év
	levélzöldség (spenót, petr., kapor), gyökérzöldség (s.répa, pasztinák), fűszerpaprika

	Agrokeve Kft.
	Túrkeve, Széchenyi u. 8.
Telefon: (56)360-028
	200-300 t/év
	fűszerpaprika, petrezselyem, spenót, medvehagyma

	B és V Kereskedelmi Bt.
	Szolnok, Pozsonyi u. 43/b
Tel: (56)425-716
	150-200 t/év
	vöröshagyma, spenót, petrezselyem

	Bio-Drog Berta Kft.
	Kalocsa, Vörösmarty u. 133.
Tel: (78)462-906
	100-150 t/év
	biozöldség, -gyümölcs
(levél-, és gyökérzöldségek teljes köre)

	D&S Food Kft. – Hagév Kft.
	Budapest, Tigris u. 5.,–  Mélykút, 
Tópart 24.
Telefon: 1-356-4601
	400-500 t/év
	vöröshagyma, torma

	D-Paprika Kft.
	Csójospálos, Bartók Béla u. 1.
Telefon: (77)486-054
	400-500 t/év
	levél- és gyökérzöldségek, fűszerpaprika, hagymafélék, hüvelyesek

	Droginwest Kft.
	Szeged-Szentmihály, Kapisztrán u. 60
Telefon: (62)427-920
	400-500 t/év
	gyökérzöldségek (zeller, s.répa, pasztinák), vöröshagyma

	East Food Kft. – Onion Line Kft.
	Győr, Újvilág u. 1. I/2.–  Szeged, Pacsirta u. 1.
Telefon: (96)439-470 – (62)458-147
	500-1000 t/év
	hagyma, levélzöldségek (petrezselyem, spenót), fűszerpaprika

	Finest Foods Kft.
	Budapest, Szajol (telephely)
Telefon: 1-212-2261 illetve (56) 446-894 (telephely)
	600-1000 t/év
	hagyma, s.répa, fűszerpaprika, levélzöldségek (petrezselyem, spenót, kapor)

	Fitodry Bt.
	Tiszaföldvár, Hunyadi u. 10/a
Telefon: (56)470-568
	450-500 t/év
	levél- és gyökérzöldségek, gyógynövények

	Fitowerk Kft. „f.a”
	Dévaványa, Tanya 617. Pf. 14
Telefon: (66)484-712
	???
	gyógy- és fűszernövények

	Házi Piros Paprika Kft.
	Sükösd, Dózsa György u. 176.
Telefon: (79)364-125
	2000-2500 t/év
	levélzöldségek, gyökérzöldségek, vöröshagyma, fűszerpaprika

	Kék Duna Szövetkezet
	Fajsz, Dózsa György u. 17
Telefon: (78)368-128
	600-800 t/év
	levélzöldségek (petrezselyem, zeller, spenót, kapor), fűszerpaprika

	Mezőker Kft.
	Szeged, Juhász Gyula u. 24., Makó (telephely)
Telefon: (62)434-100
	1000-1500 t/év
	hagyma, levél- és gyökérzöldségek mindegyike

	Naturalpár Kft.
	Tiszaalpár, Esze Tamás u. 85.
Telefon: (76)424-854
	150-200 t/év
	fűszerpaprika

	Róna Szövetkezet
	Szabadszállás, Hajcsár u. 7/a
Tel: (76)353-622
	1000-1500 t/év
	levélzöldségek, hagymafélék, fűszerpaprika, pritaminpaprika

	Új Élet Kft.
	Szeged-Szentmihály, Központi major
Telefon: (62)427-305
	1000-1200 t/év
	fűszerpaprika, gyökérzöldségek

	Mezőhéki Dry Zöldségszárító
	Mezőhék, Martfű u. 1.
Telefon: (56)314-762
	2000-ben megszűnt
ld. Házi Piros Paprika Kft.
	levélzöldségek, gyökérzöldségek, vöröshagyma, fűszerpaprika


1. táblázat: A hazai zöldségszárítmánnyal foglalkozó üzemek főbb adatai

A fenti vállalatok összesen 16 db Binder típusú (főleg 5 szalagos), 2 db Jacqué típusú, 1 db ZP-0015-94 típusú, valamint 3 db szlovák gyártmányú szalagos szárítóval rendelkeznek, illetve 4 db CER típusú alagútszárítót üzemeltetnek. Ezen kívül a Fitowerk Kft. a gyógy- és fűszernövényekhez használ szárítókemencét és teremszárítót is.

Az üzemek évente mintegy 6-7000 t szárított zöldséget (ebből mintegy 3-4000 t fűszerpaprika félterméket) állítanak elő. A 100 t feletti szárított zöldségek gyártására az alábbi mennyiségek az irányadóak:

· Fűszerpaprika féltermék:
3-4000 t/év

· Vöröshagyma: 
2-2500 t/év

· Petrezselyemlevél:
800-1000 t/év

· Sárgarépa:
500-700 t/év

· Spenót: 
250-300 t/év

· Pasztinák:
250-300 t/év

· Póréhagyma: 
100-150 t/év

· Kapor: 
80-120 t/év

· Zellergyökér: 
80-120 t/év

A belföldi értékesítés a teljes termelés 10-15%-a, a többi exportálásra kerül. A fő exportpiacot (az export kb. 2/3-a) az EU országai jelentik. A paprika féltermék teljes egészében Magyarországon kerül további feldolgozásra.

Az export-import adatok alakulása 1998-1999-ben



ME: tonna

	Vámtarifa-szám
	Megnevezés
	Export
	Import

	
	
	1998
	1999
	Változás
	1998
	1999
	Változás

	0712200000
	Szárított vöröshagyma
	1 752
	1 759
	+ 0,4%
	82
	234
	+184%

	0712903000
	Szárított paradicsom
	371
	234
	-36,9%
	0(?)
	0(?)
	0(?)

	0712905000
	Szárított sárgarépa
	678
	752
	-10,9%
	563
	799
	+42%

	0712909000
	Más szárított zöldség
	2 530
	2 702
	+11,5%
	447
	537
	+20,2%


2. táblázat: Szárított zöldség külker. forgalom 1998-99-ben, tonnában (forrás: Zöldség-gyümölcs Terméktanács Információs Kiadvány)



ME: ezer USD

	Vámtarifa-szám
	Megnevezés
	Export
	Import

	
	
	1998
	1999
	Változás
	1998
	1999
	Változás

	0712200000
	Szárított vöröshagyma
	5 849
	5 832
	-0,3%
	218
	651
	+198,1%

	0712903000
	Szárított paradicsom
	1 160
	711
	-38,7%
	0(?)
	0(?)
	0(?)

	0712905000
	Szárított sárgarépa
	1 518
	 1 694
	+11,5%
	998
	1 391
	+39,3%

	0712909000
	Más szárított zöldség
	7 418
	7 454
	+05%
	810
	1 040
	+28,4%


3. táblázat: Szárított zöldség külker. forgalom 1998-99-ben, értékben (forrás: Zöldség-gyümölcs Terméktanács információs kiadvány)

(Megjegyzés: mivel csak a szárított vöröshagymának, paradicsomnak és sárgarépának van külön vámtarifaszám, csak ezek szerepelnek önállóan, a többi növény a „Más szárított zöldség” kategóriába került)

Ezek közül kiemelten vizsgálva az országok szerinti megoszlást is:

Szárított sárgarépa külkereskedelmének alakulása 1999-ben:

	Ország
	Export
	Import

	
	tonna
	1000 USD
	tonna
	1000 USD

	Összesen
	752
	1694
	799
	1391

	Horvátország
	327
	705
	0
	0

	USA
	254
	613
	0
	0

	Románia
	106
	224
	0
	0

	Szlovénia
	17
	38
	0
	0

	Svájc
	9
	24
	0
	0

	Ausztria
	11
	23
	3
	7

	Bulgária
	10
	23
	0
	0

	Lengyelország
	0
	0
	795
	1373

	Hollandia
	0
	0
	2
	10

	Egyéb
	19
	42
	0
	0


4. táblázat: Szárított sárgarépa külker. forgalma1999-ben, országok szerinti bontásban

Szárított vöröshagyma külkereskedelmének alakulása 1999-ben

	Ország
	Export
	Import

	
	tonna
	1000 USD
	tonna
	1000 USD

	Összesen
	1759
	5832
	234
	651

	Németország
	1202
	4169
	146
	395

	Franciaország
	85
	295
	1
	1

	Svájc
	80
	271
	0
	0

	Svédország
	80
	225
	0
	0

	Nagy-Britannia
	59
	205
	0
	0

	Szlovénia
	42
	120
	0
	0

	Románia
	54
	120
	0
	0

	Olaszország
	32
	105
	0
	0

	Lengyelország
	40
	93
	0
	0

	Horvátország
	25
	62
	0
	0

	Ausztria
	22
	50
	0
	0

	Hollandia
	11
	39
	0
	0

	Bulgária
	11
	36
	0
	0

	Jugoszlávia
	0
	0
	87
	225

	Egyéb
	15
	41
	0
	0


5. Táblázat: Szárított vöröshagyma külker. forgalma1999-ben, országok szerinti bontásban
A következő két táblázat az 1998-99-es időszakban mutatja be a terméktanácsba belépett szárítók tevékenységének eredményét.



ME: tonna

	Termék
	Nyitó készlet
	Gyártás (saját, bér)
	Belf-i beszerzés
	Import
	Felhasználás – eladás
	Zárókészlet

	
	
	
	
	
	Belf-i ért.
	Export
	Re-export
	

	
	
	
	
	
	
	EU
	más
	EU
	más
	

	vöröshagyma
	504,42
	1148
	392,64
	17
	401,66
	928,52
	274,96
	17
	
	439,91

	paradicsom
	6,03
	10,07
	4,1
	
	6,16
	5,21
	1,5
	
	
	7,32

	fűsz.paprika
	193,04
	680,49
	21,01
	
	475,98
	
	
	
	
	418,57

	sárgarépa
	381,84
	747,441
	87,21
	66
	589,93
	6
	345,07
	
	
	341,5

	petrezselyem
	130,35
	764,52
	488,46
	
	697,02
	341,75
	72
	
	
	272

	pasztinák
	267,23
	167,52
	51,27
	
	223,96
	25,01
	
	
	
	88,45

	kapor
	34,05
	97,85
	61,22
	
	86,95
	52,01
	
	
	
	52,16

	spenót
	16,98
	166,2
	135,4
	
	115,97
	152,92
	
	
	
	33,75

	póréhagyma
	58,03
	48,59
	32,51
	
	45,86
	47,44
	
	
	
	45,84

	alma
	
	
	11,03
	
	0,79
	10,24
	
	
	
	

	meggy
	
	2,18
	
	
	1,08
	1,1
	
	
	
	


6. táblázat: A termelés és az értékesítés alakulása 1998-ban (forrás: Hagyma Terméktanács)



ME: tonna

	Termék
	Nyitó készlet
	Gyártás (saját, bér)
	Belf-i beszerzés
	Import
	Felhasználás – eladás
	Zárókészlet

	
	
	
	
	
	Belf-i ért.
	Export
	Re-export
	

	
	
	
	
	
	
	EU
	más
	EU
	más
	

	vöröshagyma
	614,49
	1595,42
	791,58
	31,92
	633,2
	1360,6
	29,09
	24,25
	7,89
	978,37

	paradicsom
	7,03
	17,24
	9,45
	216
	11,45
	9,02
	2
	
	0,02
	11,23

	fűsz.paprika
	813,08
	574,87
	604,53
	
	797,85
	535,4
	157,9
	
	
	501,32

	sárgarépa
	158,92
	659,95
	66,34
	
	291,54
	202,82
	190,74
	
	20,35
	395,77

	petrezselyem
	249,73
	511,01
	501,2
	7
	450,43
	416,86
	156,87
	
	0,01
	244,78

	pasztinák
	72,27
	545,52
	5,31
	
	55,87
	17,01
	190,08
	
	
	360,15

	kapor
	12,25
	20,39
	123,49
	
	27,68
	106,26
	10,06
	
	
	12,13

	spenót
	40,78
	342,7
	82,39
	
	137,94
	110,52
	29,19
	
	0,32
	187,9

	póréhagyma
	45,74
	62,54
	11,89
	
	15,01
	33,64
	0,11
	
	
	71,42

	alma
	19,59
	0
	107,08
	
	11,54
	83,5
	5,6
	
	
	26,03

	meggy
	0,22
	4,38
	0,6
	
	0,2
	0,6
	
	
	
	4,4


7. táblázat: A termelés és az értékesítés alakulása 1998-ban (forrás: Hagyma Terméktanács)

A külkereskedelmi forgalmat bemutató 2. és 3. táblával összevetve látható, hogy a megfelelő adatok nincsenek pontos átfedésben. Ez egyrészt abból következik, hogy számos szárító nem tagja a Terméktanácsnak, illetve a tagok sem feltétlenül pontos adatokat adnak meg saját tevékenységükről. Mindazonáltal a 2. és 3. táblában szereplő „Más szárított zöldségek” kategóriájának fajtánkénti megoszlásának becslésére jól használhatók az itt szereplő adatok.

Az ágazat jelenlegi helyzete és jövőbeli kilátásai

Az utóbbi néhány évben számos szárítóüzem ment tönkre illetve egyes vállalatok felfüggesz-tették szárítói tevékenységüket, és várhatóan a következő években is folytatódik ez a tendencia. Ez a folyamat számos okra vezethető vissza:

· A szárítói tevékenység meglehetősen energiaigényes, ezért az emelkedő energiaárak nehéz helyzetbe hozzák a cégeket.

· Mivel több esetben (pl. egyes válogatási munkaszakaszoknál) igen magas a kézimunkaerő-igény, ezért a minimálbér-emelés újabb terhet rótt a vállalatokra.

· Magyarországon sem ezt a tevékenységet illetve az alapanyag-előállítást nem támogatják, ezért az ágazat jelentős lépéshányadba kerül az olyan országokkal (pl. Lengyelország) szemben, ahol mindezt megkapják a termelők.

· Sok országból mind az alapanyagot, mind a kész szártmányt még szállítási költséggel együtt is jobban megéri importálni, mint itthon termeltetni, illetve szárítani. (Igaz ez pl. a Lengyelországból importált sárgarépára és pasztinákra, sőt egyes esetekben az Egyiptomból behozott vöröshagymára is.)

· Új keletű probléma, hogy az Európa-szerte felbukkanó állati betegségek (BSE, száj- és körömfájás) miatt lecsökkentek a húsipari megrendelések (Ez elsősorban a fűszerpaprikával foglalkozó cégeket érinti súlyosan)

Mivel a szárítók kapacitása nincs teljesen kihasználva, ezért a vállaltok nagy része a saját termelésű – illetve vásárolt – alapanyag szárítása mellett foglalkozik bérszárítással is. Véleményem szerint a jövőben ez a folyamat fog erősödni; tehát a szárítóberendezéssel – főleg a nagy teljesítményű berendezésekkel – rendelkező cégek száma tovább fog csökkeni, viszont szaporodhatnak az olyan vállalkozások, melyek főként nem a saját kapacitásra, hanem a bérszáríttatásra építenek. Ők maguk tehát inkább az alapanyag-ellátással és a késztermék értékesítéssel foglalkoznak. 

Természetesen ez nem jelenti azt, hogy az olyan vállalkozások, melyek eddig is eredményesen folytattak szárítói tevékenységet, ezután ne maradnának fenn, csupán a nagy kihasználatlan kapacitással rendelkezőket fenyegeti a megszűnés veszélye. 

2001. III.

