AROMFIFAJOK TAKARMA-
NYOZASA PREVENTIV
GYOGYSZEREK ES ALLATI
EREDETU FEHERJEK NELKUL

A téma fontossagat jelzi hogy a MTA Agrartudomanyok Osztalyanak
Allatnemesitési Allattenyésztési és Takarmanyozasi Bizottséga 2003.
évi szakmai munkajanak legkiemelkedbbb eseménye a mult év oktober
30-an, az Akadémia székhazaban rendezett, ,A takarmanyozas jovoje
preventiv gyogyszerek és allati eredetd fehériek nélkil” c. konferen-

cigja volt.

E konferencia teljies anyagat az ,Allat
tenyésztés és Takarmanyozas” c. folydi-
rat 5. szdma (tiz eldaddtdl, 112 oldalon)
tartalmazza, melyet a tanacskozason
résztvevdk mar a rendezvény napjan
kézhez kaptak. Ez az attekintés, lapunk
profiliara tekintettel, csak a baromfifa-
jokra vonatkozd leglényegesebb ada-
tokat tartalmazza a fenti témaban, jo-
lehet az el6adok a gazdasagi haszonél-
latfajok csaknem mindegyikével foglal-
koztak.

Kézegészségiigy
és gazdasagossag

A takarmanyozas targybani szigoritasa
nemcsak EU-s kdvetelmény — amely-
nek bevezetésére csak néhany év ha-
ladékunk van -, hanem kornyezetve-
delmi és egészségveédelmi okodl is le-
nyeges. Mindamellett a nagy biolégiai
értékd allati eredetl dsszetevok elha-
gyasa 3azdasagossagi szempontbdl is
nehéz feladatot jelent. A termelésbiz-
tonsagot nyUjté és hozamfokozd anti-
biotikumok (és egyéb gyodgyszerké-
szitmények) kihagyasa a takarmanybodl
csak megfeleld alternativ megoldasok,
igy engedélyezhetd Osszetevok alkal-
mazasa révén oldhaté mesg.

El&szor is néhany definiciot kell meg-
ismernunk:

A probiotikumok olyan ¢l mikro-
organizmusok, amelyek elénydsek a
gazdaszervezet egészségére és élet-
tani folyamataira a bélfléra Gsszetéte-
lének javitasaval.

A prebiotikumok olyan takarmany-
Osszetevok, amelyek szelektiven ser-
kentik a bélfléra egy (vagy néhany)
baktémriumfajanak (rendszerint a lak-
tobacillusnak és a bifidusznak) nove-
kedését és anyagcsere-aktivitasat, €s
ezaltal javitjgk a gazdaszervezet egész-
ségét. E prebiotikumok tdbbnyire rd-
vid szénlancl szénhidratok, amelyeket
a gyomor és a vékonybél emészto-
enzimjei nem bontanak le (1. tablazat).
Szimbiotikumnak nevezzik a pro-
biotikum és prebiotikum kombinacidjat
(1. tablazat).

Eubiotikus allapot a szervezet

megfeleld egészségi dllapota és im-
munitasa.

Antioxidansok

Ismeretes, hogy az €l6 szervezetek
folyamatosan ki vannak téve oxidativ
stresszhatasoknak, amelyek kovetkez-
ményesen a sejtmembrant karositjak.
Az is tudott, hogy az oxigén szabad-
gyokok jelenléte végzetes (daganatos)
korformakhoz vezethet.

A nem enzimatikus antioxiansok kozott
vannak vitaminok, aminosavak, hormo-
nok is. K&zUlik a legfontosabbak az A-
vitamin, E-vitamin és Cvitamin, a cisz-
tein, az 6sztrogének, ndvényekben a
flavonoidok, tovabba a glutation és az
ubiquinolok. Az antioxidans enzimek
szerepe a sejtmembranok védelmében
ugyancsak meghatarozo. Ezek kozil a
leglényegesebb a kataldz és a glutati-
on-peroxidaz.

Vannak mar szép szammal szintetikus
antioxidansok is, amelyeket kiterjed-
ten haszndlnak a takarmanyiparban,
mivel jelentdsen csokkentik a tarolas
alatti lipidperoxidaciés folyamatokat

(vagyis a takarmanyzsirok avasodasat).

1. tablazat A leggyakrabban hasznalt
prebiotikumok és szimbiotikumok

prebiotikumok szimbiotikumok

FOS (oligofruktdz) Bifidobaktérium + FOS

Inulin Laktobacilus + laktitol

GOS (galaktdz oligoszacharid) Bifidobaktérium + GOS

Laktuléz

Laktitol




Néhanyat, amelyeket a legtobb eurd-
pai orszadg engedélyezett, érdemes
megemliteni: tokoferol, propilgallat, ok-
tilgallat, dodecilgallat, BHA, BHT.

Enzimek

Az utdbbi idében egyre tdbben vizs-
gdljak a takarményhoz adott enzimek
hatdsmechanizmuséat. Lényeglk, hogy
a takarmanyok emészthetdségét nove-
lik, kUlGndsen a rostban gazdag taplalé-
kokét, a fehérjékét és a fitin-foszforét.
Tobb eredményes kisérletet végeztek
brojlercsirkékoen, amelyekoen bebizo-
nyitottdk a glikandz enzim sllygyara-
podast s takarmanyértékesitést nove-
|6 hatasat, kilondsen az alacsony ener-
giatartalmud buza és arpa etetésekor.

A fitdz_enzim adagolasnak a brojlercsir-
keék teljesitmeényére és foszforértékesu-
|ésére pozitiv hatasa volt. A blza-sz6-
ja alapu keverék etetésekor +750 pg/kg
fitdz adagolassal a takarmanyfelvétel, a
stlygyarapodas, a takarmanyértékesi-
tés és a P-retencio szignifikansan javult.
Axilanaz és glikanaz enzimek hasznala-
ta az Eszak-Eurépa-i orszagokban tébb
évtizede rutinszerlen folyik. Velik a
blza akar 50-%-0s ardnyban is etethe-
t6. A protedzok és alfa-amilaz tartalma
enzimkeverékek javitjdk a fehérjék és a
keményitd emészthetdségét, az ami-
nosavak felszivodasat. Tobb baromfi-

fajndl, igy a fiatal (7-27 napos) csirkék-
ben a savas hataslu szdja kiegészitése
protedz enzimmel szignifikans sdlygya-
rapodas- ndvekedést (P<0,07) és takar-
manyértékesités-javulast eredménye-
zett. A ndvényi rostokat bontd celluldz,
hemicelluldz és pektindz enzimek hasz-
nalata is indokolt lehet.

Ugy ttinik, az enzimek alkalmazasanak a
takarmanyozasban nagy jovdje van.

A baromfi “vegetarianus”
takarmanyozasa

A kérdés meglehetdsen komplex. A
baromfi szamara esszencidlis tiz ami-
nosavat a takarmanyndvények kilénbd-
z6 mennyiségben tartalmazzak, ezek
felszivodasa is eltér egymastdl. Fontos
tudni az aminosavak tényleges emészt-
hetdségét (%), példaul a baromfi sza-
mara nélkildzhetetlen metionin emészt-
het&sége a lucernalisztoen 73%, mig a
kukoricagluténban 97%. A takarmany-
gyartd cégeknek ezért az aminosavak
emészthetdsége alapjan kell a tapokat
Osszedllitaniuk Ugy, hogy azok kozelitse-
nek az allatok szikségletéhez. A ndvé-
nyi Osszetevokod! all6 tadpok gyartasa-
nél figyelembe kell venni tovabba
« a hbkezelés okozta esetleges
aminosav-karosodast,
e az antinutritiv anyagokat.
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Az emésztési kisérletek kiértékelésé-
nél Iatszdlagos és tényleges aminosav-
emeésztési egyUtthatot kell szamolnunk.
Nem mindegy, hogy a mintat a bélbdl
(ileum) vagy a beélsarbdl (fekalia) vesz-
szik. Mig a kéthetes csirkéknél az ile-
dlis, addig négy- és Othetes korban a
fekalis emészthetbség a nagyobb, ami
arra utal, hogy a késébbi korban a vak-
bél mikrdbas tevékenysége javitja az
emésztés hatasfokat.

Bonyolitja az értékelést, hogy az egyes
orszagok (pl. az USA és Franciaorszas)
és az egyes cégek is jelentdsen elté-
r& aminosav-emészthetdségi értéke-
ket kdzdlnek (pl. a kukorica lizinjére az
NRC (USA) 92%-ot, mig a francia Rhone-
Poullenc 81-82%-ot kozdl. Ezek az elté-
r6 adatok indokoltta teszik, hogy a ha-
zai laboratériumok maguk is vizsgaljak
az aminosav- emeészthetdségi értékeket
¢és sajat adatbankkal rendelkezzenek!
Az aminosav-emészthetdségi egyltt
hatok az egyes baromfifajoknal némi-
leg eltérdk. Pl. a metionin esetén a puly-
kanéal 86,6%, mig a Iudnéal 93,5%.
Szamos tényezd befolyasolia az amino-
savak emészthetdsésget, igy a fajon kivil
a hasznositasi tipus, a tap energia- €s fe-
hérjetartalma, az allat €letkors, a kdrnye-
zeti hGmérséklet és a takarmanyfelvétel
nagysasa.

Hazai kisérletekben, ha a lizin, metionin,
cisztin és treonin emészthetdsége alap-
jan allitottak dssze a tdpokat, a csirkék
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testsllygyarapodasa és vagasi kihoza-
tala javult.

Alternativ vegetarianus
fehérjeforrasok

Korabban a takarmanyos szakembe-
rek az dllati fehérje helyett elsdsorban
a szdjat alkalmazték egyre magasabb
aranyban, jollehet egy szint felett anti-
nutritiv hatdsu és nagy kalcium- és rost-
tartalma miatt depressziv.
Célszerl tehat a széja mellett egyéb
novényi fehérieket és ipari mellékter-
mékeket hasznélni, amelyek komplet-
taljdk egymast. Ugyanakkor bizonyos
szint felett ezek ugyancsak antinutritiv
hatdsuak, ezért szikséges a takarmany-
szabvanyok 06sszedllitdésandl a limitald
szintekre Ugyelni.

A meég szobajdhetd ndvényi fehérje-

forrasok a kovetkezok:

o extrahalt napraforgd (metionintartal-
ma magasabb, mint a pillangdsoke,

a szoja vele részben kivalthatd),

o extrahdlt, full-fat repce
(csak kisebb aranyban etethetd),

» borsd (Franciaorszagban mar
11%-ban keverik),

o édes csillagflrt (enzimkiegészitéssel,
hantolassal vagy hékezeléssel mar
40%-ban is etethetd),

o [Obab (10-20-%-0s aranyban
etethetd),

o lenmag és extrahalt dargja
(csak 15% alatti ardnyban etethetd).

Az ipari melléktermékek kdzUl:

_e kukoricaglutén (antinutritiv anyagot
nem tartalmaz, nagyobb aranyban
étvagytalansagot okoz).

¢ a blzacsira (kivald, de draga).

Osszefoglalva, a megfelel aranyban

alkalmazott ndvényi fehérjeforrasok, az

antioxidans- €s enzimkiegészités az al-
lati fehérjekomponenseket megkdzeli-
téen potolhatjak, de alkalmazasuk ke-

Vésbé gazdasagos.
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