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1. Torténeti attekintés

Az Intézetet 1903-ban Ujhelyi Imre javaslatara a foldmiivelésligyi miniszter alapitotta
a magyar tejgazdasag fejlodésének tudoméanyos megalapozasa érdekében Magyar
Kiralyi Tejkisérleti Allomas néven.

A Tejkisérleti Allomas munkéjat a tejtermelés korszeriisitésére, a korszerii gyartasi
eljarasok kidolgozédsara és elterjesztésére, valamint a tejtermékek mindségének
javitasara iranyulod torekvések jellemezték, amelyben a tobb, mint egy évszazad
folyaman kialakult a tudomanynak a gyakorlattal valé szoros kapcsolata.

Jelentds fejlodési szakaszt inditott el az 1928-ban lizembe helyezett kisérleti lizem, ami
kisérleti és oktatasi feladatot latott el.

Az 4llomas hivatalos nevét 1941-ben Magyar Kiralyi Tejgazdasagi Kisérleti Intézetre
valtoztattak.

Az intézmény 1947-t61 Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet néven folytatta
munkdjat.

A Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet Kft.-t 1993. januar 1.-én a Magyar Allam
kizarolagos ¢és tartdos tulajdonaban 1évd, piac- és eredményorientalt gazdasagi
tarsasagként az Allami Vagyonkezeld Részvénytarsasag alapitotta. Az AV Rt. ebbdl
ered6é minden joga és kotelezettsége az 1995. évi XXXIX. torvény 1995. junius 16.
napjan tortént hatalyba 1épésével - e torvény 7. § (4) bekezdése €és melléklete alapjan -
a foldmiivelésiigyl miniszterre, majd az 1998. évi XXXVI. torvény 2. §-a alapjan -
1998. julius 8. napjaval - a foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszterre szallt at.

2. A kutatas-fejlesztés f6 iranyai

Az Intézet tevékenységének kozéppontjaban az a kutatas-fejlesztés all, amelynek mai

célja, hogy tudoméanyosan megalapozza ¢és elOkészitse azokat a fejlesztéseket és

tennivalokat, amelyek elvezetnek a magyar tejgazdasag stabilizdlasahoz, a Nyugat-

Eurdpahoz torténd felzarkozashoz. A kozéptava kutatas-fejlesztési feladatok dontéen

- az Uj funkcionalis (egészségvédo) tejtermékek fejlesztésére,

- a korszerli anyag- és energiatakarékos, kornyezetkiméld gyartasi és csomagolasi
eljarasok kidolgozasa, valamint

- az ¢lelmiszerbiztonsag €s a mindség novelésére

iranyulnak. A kutatds-fejlesztés finanszirozdsdnak f6 forrdsai az allami és vallalati

megbizasok, valamint a sajat vallalkozasban végzett kutatas.



2.1. Uj funkcionélis (egészséovédd) teitermékek fejlesztése

A funkciondlis tejtermékek olyan élelmiszerek, amelyek az egyszeri taplalason
talmenden valamely specifikus, dontéen egészségvedd funkcioval is rendelkeznek. A
funkcionalis tejtermékek egy csoportja alkalmas az emberi szervezet meghatarozott
fizikai  funkcidinak  befolyasolasdra, kiilonb6z0 betegségek  kockéazatanak
csokkentésére. A masodik csoportba azok tartoznak, amelyek az alkotdk célirdnyos
modositdsa révén az emésztési rendellenességben szenveddk szamara is
fogyaszthatova valnak.

A taplalkozés-¢€lettan egy viszonylag 0j tudomany. A kutatdsok az utobbi 100 évben
elsésorban a taplalkozasi hianyok ¢és hidnybetegségek kikiiszobolésével foglalkoztak.
A gazdasagilag fejlett orszagokban, ahol ma mar az életmindség javitasa a {6 feladat, a
munka - nem titkoltan piacbdvitd céllal is - a funkcionalis élelmiszerek kutatasa,
fejlesztése teriiletére sulyozddott at. Ennek a kutatas-fejlesztési iranynak megitélésiink
szerint hazankban is prioritasa van.

2.2. Korszert anyag- és energiatakarékos, kornyezetkiméld gyartasi és csomagolasi
eljarasok kidolgozasa

Az anyag- ¢s energiatakarékos, hulladékszegény gyartasi eljardsok elsdsorban a
membranszeparacids technikdk, a hokezelés, a homogénezés és a termikus vizelvonas
optimdlis kombinécidjaval kialakitott 0j gyartasi miiveletek kidolgozasa teriiletén
hozhatnak tovabbi eredményeket. A tejipari melléktermékek (els6sorban a savd és
permeatum) Aatalakitasa €s fotermékbe valo atvitele, a szamottevd gazdasagi elOny
mellett kornyezetvédelmi szempontbdl is jelentdséggel bir. Ugyanigy értékelhetd a
melléktermékek értékndveld atalakitdsa, majd hasznositasa takarmanyozasi célra.

A tejfehérjék teljes korti felhasznalasara alapozott gyartasi eljarasok, kiilondsen a sajt,
az Omlesztett sajt, a tird, valamint a tejfehérje-koncentratumok eldallitasa teriiletén
birnak nagy jelentdséggel. A melléktermék-szegény eljarasok kifejlesztése,
kornyezetvédelmi megfontolasok alapjan a kutatas-fejlesztés prioritasai koz¢ tartozik.

A csomagolasfejlesztést szolgald kutatasok alapvetd célkitlizése az olcso,
hulladékszegény, Ujrahasznosithatd csomagoloanyagok ¢és csomagolasi eljarasok
fejlesztése, adaptalasa és terjesztése.

A korszerli gyartasi és csomagolési eljarasok fejlesztését tdmogatjak azok a muszaki-
fejlesztési kutatasok is, amelyeknek feladata - a fenti kutatdsi-fejlesztési célok
megvalositdsahoz sziikséges - specidlis gépek ¢€s berendezések tervezése ¢és
kivitelezése.



2.3. A min0Oség és az élelmiszerbiztonsag fejlesztése

A 92/46. szamu, ,,A nyers tej, a hokezelt fogyasztoi tej és a tejalapu termékek
eldallitasanak és forgalmazasanak élelmiszerhigiéniai feltételei” cimli EGK irdnyelv
hatalyba 1épésével az élelmiszerbiztonsag €s a mindség az Eurdpai Unio tagallamaiban
kozponti és megkeriilhetetlen kérdéssé valt. Magyarorszag felvétele megkoveteli a
szabalyozas teljes korti atvételét, ill. vele parhuzamosan az EU altal eldirt
¢lelmiszerbiztonsag szavatoldsat. A mindség garantaldsa elsOsorban a tejtermékek
versenyképességének novelése, biztositdsa okan bir oridsi gazdasagi jelentdséggel. A
kutatas-fejlesztési terv ezeknek a feladatoknak tudomanyos megalapozasat célozza.

A tej ¢és tejtermékek EU-konform ¢élelmiszerbiztonsaganak ¢és mindségének
megteremtése céljabol folytatjuk azokat a fejlesztd kutatdsokat, amelyek a korszerii
mindségbiztositasi rendszerek tudomanyos alapjat, kereteit €s eszkozeit tarjak fel.

3. A kutatas-fejlesztési eredmények realizalasa

A Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet kutatas-fejlesztési eredményeit illetden - az
elmult idészakhoz illeszkedve - valtozatlan célkitlizés azok szabadalomként vagy
know-how-ként val6 miikddtetése. A piaci stratégia alapkoncepcidja tehdt olyan
kutatasi eredmények létrehozasa, amelyek a gyakorlat szdmara eladhatok és azok
eredménye a felhasznaloval megoszthatd. A 1étrejovo arbevétel fedezze a folyo
kiadasokat, de eredménye nyuUjtson alapot a kozép- és hosszu tdva alapozo, vagy
alapoz¢ jellegii kutatasok részleges fedezetére is.

Mosonmagyarévar, 2005. marcius 8.

Woorlbid

Dr. Ungger Andras
igazgato



KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2001-2005)

A KUTATASI FOFELADAT SZAMA: K-1.

A KUTATASI FOFELADAT CIME: Uj funkcionalis (egészségvédd)
tejtermeékek fejlesztése.

Fofeladat felelos: Dr. Schiffer Béla

MUSZAKI-GAZDASAGI CELKITUZES: A funkcionalis tejtermékek olyan
¢lelmiszerek, amelyek az egyszerti tdplalason tilmenden valamely specifikus,
dontéen egészségvédd funkcioval is rendelkeznek. A gazdaséagilag fejlett
orszagokban, ahol ma mar az ¢letmindség javitasa a fo feladat, a munka - nem
titkoltan piacbdvitd céllal is - a funkciondlis €élelmiszerek kutatdsa, fejlesztése
terliletére sulyozddott at. Ez a kutatds-fejlesztési irany kozéptavon hazankban is
prioritast kell, hogy élvezzen, amelynek f6 célkitlizése 1) egészségvédd
tejtermekek kifejlesztése.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FOFELADAT FELADATALI:

K-1.1. Etkezési zsirtermékek, koztiik a tejzsir zsirsav-sszetételének modositasa
technologiai €s biotechnologiai mdodszerekkel.

K-1.2. Uj funkcionalis élelmiszerek kifejlesztése pro- és prebiotikumok
alkalmazasaval.

K-1.3. Kiilonleges taplalkozasbioldgiai ¢és hasznalati eldnydket kielégitd
tejtermékek fejlesztése.



KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-1.1.

A KUTATASI FELADAT CIME: Etkezési zsirtermékek, koztik a tejzsir
zsirsav-Osszetételének modositasa technoldgiai €s biotechnologiai modszerekkel.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: A 20. szazad utolsé évtizedének
kutatasai egyértelmiien bizonyitottdk, hogy a tejzsir az emberiség szamara
rendelkezésre 4llo zsirféleségek koziill a leggazdagabb olyan kiilonleges
zsirsavakban és zsirszerli anyagokban, amelyek hatékonyak a legstlyosabb
civilizacios betegségek (rdk, érelmeszesedés, allergia, stb.) megel6zésében,
részben gyogyitasdban. Arra is vannak utalasok, hogy dontéen a tejzsirban
fellelhetd bioaktiv anyagok koncentracioja egyes technoldgiai €s biotechnologiai
moddszerekkel - tobbek kozott takarmanyozassal is - még tovabb novelhetd. A
kutatas-fejlesztési  feladat a modositott  zsirsav-Osszetételli tejtermékek
kifejlesztésére iranyul, amely feltehetden jelentds hozzdjaruldst jelent majd a
magyar lakossdg egészségi allapotanak javitasdban, de a kozeli évtizedben
tamadott vajkészitmények elvesztett piacanak fokozatos visszaszerzésében is.
Tovabbi feladat olyan étkezési zsirtermékek kidolgozasa, amelyek zsirsav-
Osszetétele taplalkozas-¢lettani szempontbol elonyos.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-1.1.1. A Magyarorszagon forgalmazott étkezési zsirtermékek zsirsav-
Osszetételének felmérése

Témavezet6é: Dr. Szakaly Sandor
A téma célkitiizése: A GVOP AKF palyazati tamogatas keretében megallapitjuk
a Magyarorszagon forgalmazott étkezési zsirtermékek korét és megvizsgaljuk
azok zsirsav-0sszetételét, kiilonos tekintettel a transz-zsirsav tartalomra.

A téma besorolasa: Alapkutatas

K-1.1.2.  Optimalis allomanyu transz-zsirsav mentes étkezési zsirtermékek
alapanyagainak kivalasztasa a kristalyosodasi tulajdonsagaik alapjan

Témavezeto: Dr. Schiffer Béla
A téma célkitiizése: A gazdasdgosan eldallithatd transz-zsirsav mentes étkezési

zsirtermékek gyartdsahoz jellemzéen nem eldkezelt (pl. hidrogénezett) zsir
alapanyagokat fogunk felhasznalni. A GVOP AKF palyéazati tamogatas keretében



targyévi munkank ezeknek a zsiroknak, ill. keverékeinek kivalasztasara iranyul a
kristalyosodasi tulajdonséagaik alapjan.

A téma besorolasa: Alapkutatas

K-1.1.3. Kutatasok transz-zsirsav mentes kenheto étkezési zsirtermékek
kidolgozasara

Témavezeto: Szily Béla
A téma célkitiizése: A GVOP AKF palyazati tamogatas keretében a transz-
izomer zsirsav mentes (1% alatti) alapanyagok felhasznalasdval zsir-a-vizben ¢és
viz-a-zsirban emulziés rendszer(i, kiilonbozé zsirtartalmi kenheto étkezési

zsiradékok recepturainak és gyartasi eljarasainak kidolgozasa.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas



KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-1.2.

A KUTATASI FELADAT CIME: Uj funkcionalis élelmiszerek kifejlesztése
pro- €s prebiotikumok alkalmazasaval.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: Pro- és prebiotikumok
alkalmazésaval a bélmikroflora, ill. meghatarozott ¢életfunkciok kedvezd iranyba
befolyasolhatok, egyes betegségek kockazata csokkenthetd. A kutatas-fejlesztés
célja a feladatra alkalmas pro- és prebiotikumok kivalasztasa, kifejlesztése,
hatasaik tudoményos igazolasa. A fenti tudomanyos alapokon olyan tejtermékek
¢s mas ¢lelmiszerek eldallitasa, amelyek igazolt egészségvédd hatassal
rendelkeznek.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI
K-1.2.1. Az intézeti probiotikus kulturatorzsek szaporodasdnak és
pusztuldsanak vizsgalata kiilonb6zd kolloid-kémiai rendszeri
tejtermékekben, élelmiszerekben
Témavezeto: Dr. Pallai Gabor
A téma célkitiizése: A GVOP AKF palyazati tAmogatas keretében vizsgéljuk az
intézeti probiotikus kultaratérzsek szaporoddsi ¢€s tarolas alatti pusztulési
tulajdonsagait kiilonb6z0 zsirtartalmu, zsir-a-vizben és viz-a-zsirban kolloid-
szerkezetli rendszerekben.

A téma besorolasa: Alapkutatas

K-1.2.2. Kutatdsok transz-zsirsav mentes probiotikus kenhetd étkezési
zsirtermékek kidolgozasara

Témavezet6: Dr. Obert Gabor
A téma célkitiizése: A GVOP AKF palyazati tamogatas keretében a transz-
zsirsav mentes (1% alatti) alapanyagok felhasznalasdval probiotikus kenhetd

étkezési zsiradékok receptirainak €s gyartasi eljarasainak kidolgozasa.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas



K-1.2.3. A tejeredetli Ca-adalékanyagok ¢&s felhaszndldsukkal készilt
tejtermékek humanélettani vizsgalata

Témavezeto: Dr. Szakaly Sandor
A téma célkitiizése: A targyévi kutatd munka a sajtkalcium el6z8 évben
megkezdett humanklinikai vizsgalatanak befejezését és az 0j Tejmineral étrend-
kiegészité humanklinikai hatdsainak ellendrzését, ill. a kétféle készitménnyel
kapott eredmények publikaldsat célozza.
A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
K-1.2.4. Az intézeti sajtkalcium tizemi technoldgiainak kidolgozasa
Témavezeto: Szily Béla
A téma célkitiizése: A targyévi munka a sajtkalcium  gyartési
feltételrendszerének  kidolgozasara, tovabba a  felhasznaldsi teriiletek
meghatarozasara iranyul a tejiparban €s mas élelmiszeripari dgazatokban (pl.
stitéipar).

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-1.2.5. Az intézeti probiotikus tejtermékek lizemi gyartastechnologidinak
kidolgozasa

Témavezeté: Dr. Schiffer Béla, Dr. Obert Gabor, Szily Béla

A téma célkitiizése: A targyévi munka az intézeti probiotikus kulturak
alkalmazasaval kifejlesztett tejtermékek (vajkrémek, sajtkrémek, HunCult®-ok,

crer

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-1.3.

A KUTATASI FELADAT CIME: Kiilonleges taplalkozasbiologiai és
hasznalati elonyoket kielégito tejtermékek fejlesztése.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: A membranszeparicios
technikdkkal a tej Osszetevéi ma mar lényegében szabadon szeparalhatok,
egymashoz  viszonyitott aranyaik megvaltoztathatok, optimalizalhatok.
Meghatarozott tejalkotok részbeni vagy teljes lecserélésével, konvertalasukkal,
komplettalasukkal, koncentracidjuk csokkentésével vagy novelésével, specidlis
¢lettani hatassal rendelkezd 0 €s ujszerti tejtermekek allithatok eld. A biologiai
érték novelésével, az energiatartalom (zsir, cukor) csokkentésével, a tejcukor
redukdlasaval és/vagy konvertdldsaval, az d4svanyi anyag Osszetétel
modositasaval, a kiméletes tejfeldolgozasi moddszerek meghonositdsaval 1
tejtermékek ¢€s tejeredetli korszerti €lelmiszer adalékok fejleszthetdk ki. Tovabbi
céliranyos miiveletekkel (pl. homogénezés, fehérjebontas) a felszivodas és az
emészthetéség hatékonyan novelhetd. A savo és permedt alapt iiditoitalok,
desszertek, avagy az ir6 és permeat alapu adalékanyagok felhasznalasa példaul a
siitd0 ¢és tészta iparban, a taplalkozasbiologiai szempontbol eldnydsebb
¢lelmiszerek eldallitdsdnak egyik perspektivikus alternativajat kindljak. A
kutatas-fejlesztési feladat célja olyan tejtermékek (adott esetben élelmiszer-
ingrediensek) fejlesztése, amelyek kivalo mindségiikon til specidlis taplalkozasi
igényeket is kielégitenek.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-1.3.1. Tovabbi kutatidsok 1) tipusi savanyu tejkészitmények ¢s
gyartastechnoldgidik kidolgozasara

Témavezeté: Dr. Obert Gabor

A téma célkitiizése: A targyévi kutatd munka a savanyu tejtermékek (joghurt,
kefir, aludttej, kumisz) fliszeres iziranyt valtozatainak kidolgozasara iranyul.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FOFELADAT SZAMA: K-2.

A KUTATASI FOFELADAT CIME: Korszerii anyag- és energiatakarékos,
kornyezetkiméld gyartasi €s csomagolasi eljarasok kidolgozasa.

Féfeladat felelés: Novak Arpad

MUSZAKI-GAZDASAGI CELKITUZES: Az anyag- és energiatakarékos,
hulladékszegény gyartasi eljarasok dontden a membranszeparacios technikék, a
hoékezelés, a homogénezés €s a termikus vizelvonds optimalis kombinacidjaval
kialakitott ) gyartdsi miiveletek kidolgozasa teriiletén hozhatnak tovabbi
eredményeket. A tejfehérjék teljes korli felhasznaldsara alapozott gyartasi
eljarasok elsdsorban a tejfehérje-koncentratumok, a sajt, az dmlesztett sajt és a
turo eldallitdsa teriiletén birnak nagy jelentdséggel. A csomagolésfejlesztést
szolgald6  kutatdsok  celkitlizése a  hulladékszegény, 1jrahasznosithato
csomagoldanyagok fejlesztése, 1) csomagolasi eljarasok adaptélasa és terjesztése.
A korszerll gyartdsi és csomagolasi eljarasok fejlesztését tamogatjdk a miiszaki-
fejlesztési €s technolodgiai kutatasok.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FOFELADAT FELADATAL:

K-2.1. Kutatasok a tejalkotok elkiilonitésére, 0j tejtermékek és ingrediensek
eldallitasa érdekében.

K-2.3. Kutatasok a sajtgyartas korszeriisitésére, kiilonds tekintettel a
tejalkotorészeket nagyobb hatasfokkal hasznosito eljarasokra.

K-2.4. Kornyezetbarat, gazdasagos ¢€s ujrahasznosithatd csomagoloanyagok
fejlesztése.

K-2.5. Gyartas- és gyartmanyfejlesztést tamogatd miiszaki-fejlesztési kutatasok.

K-2.6. Uzemi gyartas- és gyartmanyfejlesztést timogat technolégiai kutatasok.
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-2.1.

A KUTATASI FELADAT CiME: Kutatasok a tejalkotok elkiilonitésére, 0j
tejtermékek €s ingrediensek eldallitasa érdekében.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: Membranszeparacios eljarasokkal
(MF, UF) a tej fehérjéi kazeinben, ill. savofehérjékben gazdag frakcidkra
kiilonithetok el. Ezen az tton kiilonbozd kazein/savofehérje aranyt tej, tejpor €s
tejfehérje koncentratum készitmények allithatok el6. Membranszeparacios
eljarasok (UF, NF) és mas technoldgiai miiveletek (pl.: beparlés, kristalyosités)
célszerli kombindcidjaval, specialis tulajdonsadgokkal rendelkezd egyeb tejalkotdk
valaszthatok szét, kombinalhatok, Gjszerii tejtermékek és ¢lelmiszer-ingrediensek
allithatok eld, amelyek specidlis tulajdonsagu élelmiszerekben hasznosithatok. A
feladat célkitlizései nagy piaci értékkel bird termékek eldallitdsa, gyartasi
eljarasuk  tudomdnyos  megalapozasa, a miuszaki-technikai feltételek
meghatarozasa.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-2.1.1. Tejfehérje készitmények ¢és gyartdsi eljarasaik  kifejlesztése
membranszeparacid alkalmazéasaval

Témavezetd: Novak Arpad

A téma célkitiizése: A tejfehérje-koncentratumok és izoldtumok vélasztékanak
bdvitése olyan termékvaltozatok és gyartasi eljarasaik kifejlesztésével, amely
készitmeények Osszetétele (fehérje-, dsvanyi anyag- és tejcukortartalom), a fehérje
allapota (micellaris-, precipitalt-, kazeinat jellegii), a fehérje frakcidk arényai, a
makroelemek mennyisége és aranyai megfelelnek a felhasznalok specidlis
igényeinek és az EU eldirdsoknak.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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K-2.1.2.  Tejkrém desszertek és gyartasi eljarasaik kifejlesztése
Témavezeté: Novak Arpad

A téma célkitiizése: Az el6zd évben készitett tejcsokolddé mintakkal tarolasi
kisérletek lefolytatdsa, tovabba a tej alkotdrészeit a hagyomanyos csokoladé
készitményeknél nagyobb mértékben hasznositd recepturak kidolgozasa és az
lizemi gyartas megvalositasa.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-2.1.3. Kisgyermekek taplalkozési igényeinek megfeleld Osszetételli tejek,
tejkészitmények és gyartasi eljarasaik kidolgozasa

Témavezetd: Novak Arpad

A téma célkitiizése: A tej mikroszirésével keletkezd idedlis savo nativ
allapotban tartalmazza a savofehérjéket, amelyek funkcionalis tulajdonsagaik ¢€s
biologiai értékiik alapjan alkalmasak tejek és tejtermékek fehérjefrakcioinak
modositadsara, optimalizalasara. Célkitlizésiink idedlis savo bazison olyan
tejkészitmények ¢€s gyartasi eljarasaik kifejlesztése, amelyek az Osszetétel, a
mindségi jellemzOk és a csomagolas alapjan a tejnél elényodsebben hasznalhatok
kisgyermekek taplalasara.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-2.1.4. Tejcukor mentes tej- ¢és tejkészitmények és gyartastechnoldgiaik
kidolgozasa

Témavezeté: Novak Arpad

A téma célkitiizése: Membranszeparacios eljarasokkal a tej alkotorészei nagy
tisztasaggal elkiilonitheték ¢€s koncentralhatok. A tejcukor mentes tejitalok
eldallitdsdhoz rendelkezésre allnak tejcukor mentes fehérje izolatum(ok) és
permeatumok. Célkitlizésiink nanosziirt permeatum bazison tejitalok €s gyartasi
eljaréasaik kifejlesztése.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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K-2.1.5. Kisallatok taplalkozasi igényeit kielégité tejalapu készitmények és
gyartasi eljarasaik kidolgozasa
Témavezeto: Dr. Lorincz Attila
A téma célkitiizése: A tejipari melléktermékek alkotorészeinek célszerli
kombinaldsaval, kiegészitésével a kisallatok (kutya, macska) taplalkozasi
igényeinek megfeleld Osszetételli készitmények receptirainak ¢&s gyartéasi

eljarasainak kidolgozasa.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-2.3.

A KUTATASI FELADAT CIME: Kutatasok a sajtgyartas korszeriisitésére,
kiilonos tekintettel a tejalkotorészeket nagyobb hatasfokkal hasznosito
eljarasokra.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: A kutatas-fejlesztési feladat olyan
sajtok, Omlesztett sajtok ¢és tarofeéleségek elodallitdsat célozza, amelyekben a
kazeinfehérjén tul a tej savofehérjéi is részben vagy egészben hasznosulnak.
Tovabbi célkitlizés a mindség javitdsa, a gyartasi koltségek és a kornyezet
terhelésének csokkentése.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-2.3.1. Az akusztikus kezelés hatdsanak tanulméanyozésa a sajtok érleld
mikroflordjanak lizisére

Témavezeto: Dr.Lorincz Attila

A téma célkitiizése: Az iistmunka, a préselés és a sOzas alatt a sajtokban
felszaporodott baktériumok (az un. érlelé6 mikrofléra) ultrahanggal lizalhatok és
endoenzimjeik felszabadithatok. A kutato-fejlesztd munka célja az ultrahang
kezelés célszerli modszereinek kidolgozasa, a baktérium-lizis mértékének
vizsgélata és optimalizalasa.

A téma besorolasa: Alapkutatas

K-2.3.2. Membranszeparaciora alapozott savas és vegyes alvasztasu, valamint
zsirdus sajtok és gyartastechnoldgidik kidolgozasa

Témavezeto: Benko Péter, Kovacs Istvan

A téma célkitiizése: A kutatd-fejlesztd munka olyan savas €s vegyes alvasztasu,

crer

amelyekben a kazein mellett a savofehérjék is a lehetd legnagyobb mértékben
hasznosulnak. A zsirdus sajtok esetében fejlesztési cél a zsir stabil - fagyaszthato -
emulzios allapotanak biztositasa.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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K-2.3.3. Sovany ¢&s zsirszegény natar sajtok ¢és gyartastechnologiajuk
kidolgozéasa

Témavezeto: Kovacs Istvan

A téma célkitiizése: A sovany ¢&s zsirszegény sajtok valasztéka csekély,
allomanytulajdonsagaik nem felelnek meg a fogyasztdi elvarasoknak (kemény,
ragds). A kutato-fejlesztd munka célkitiizései, megfeleld gyartastechnoldgia
kidolgozasaval ¢és érleld kultardk kivalasztasaval, 10, kivalo érzékszervi
tulajdonsagu sovany és zsirszegény sajtok eldallitasa.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-2.3.4. Rovid érési idejli Omlesztési alapanyag sajtok ¢€s folyamatos
Omlesztési technoldgidik kidolgozasa

Témavezeto: Dr. Lorincz Attila

A téma célkitiizése: A modern sajtgyartas igénye, a sajtra jellemzd
tulajdonsagok kialakitdsa mellett a kihozatal javitdsa (pl. a savofehérjék
teljeskorli hasznositasa altal), a rovidebb érési 1d0 ¢€s a technoldgidk
automatizaldsa. Kutatasi cél a rovid érési idejli, a savofehérjéket is hasznositd

crer

rendszer(l) 6mlesztés modszereinek kidolgozasa.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-2 4.

A KUTATASI FELADAT CIME: Kornyezetbarat, gazdasagos és
ujrahasznosithatd csomagoldanyagok fejlesztése.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: Az élelmiszerek csomagolasaban
alkalmazott, mds ¢és mas kémiai Osszetételi csomagoldanyagok azok
Ujrahasznositasat megnehezitik. Kezdeti kutatdsi eredmények szerint egyes
muianyagok (pl.: poliészterek) alkalmasnak latszanak arra, hogy a folyékony
tejtermékek  csomagoldsdban minden igényt kielégitsenek. Ezek a
csomagoldanyagok haszndlat utan, valogatas nélkiil Gjrahasznosithatok. A feladat
célkitlizése az egykomponensii csomagoloanyagok alkalmazastechnikai és
gazdasagossagi vizsgalata, pozitiv eredmény esetén a realizalas tudomanyos
megalapozasa €s annak tdmogatasa. A kutatds-fejlesztési feladat tovabbi célja a
csomagoldanyag felhaszndlast, vele egyiitt a kornyezetterhelést csokkentd
csomagolasi eljarasok fejlesztése, adaptalasa €és gyakorlatban valo realizalasa.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.

A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-2.4.1. Poliamid-polietilén folia h6formazasi paramétereinek optimalizalasa
Témavezeto: Stark Laszlo

A téma célkitiizése: A differencidlt hdeloszlasos formazasi eljaras

paramétereinek tovabbi javitasa a vakuumos és a siiritett levegds formazas esetén,

a felhasznalt folia és a keletkezd hulladék mennyiségének tovabbi csokkentése

¢rdekében.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-2.4.2. A fejlesztési munkakat megalapozo korszerii csomagolasi ismeretek
Osszegylijtése és rendszerezése

Témavezeto: Stark Laszlo
A téma célkitiizése: Irodalomkovetés, csomagoloszer- és gépgyartok korének
felmérése az intézeti termékfejlesztés szolgalatdban, a szamitdégépes adatbazis

bovitése.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-2.5.

A KUTATASI FELADAT CIME: Gyartas- és gyartmanyfejlesztést tamogato
miuszaki-fejlesztési kutatasok.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: A miiszaki-fejlesztési kutatasok
célja olyan egyedi, specidlis gépek, berendezések tervezése és gyartasa, amelyek
részben a technologiai jellegli kutatas-fejlesztésben, részben a kutatasi
eredmények realizaldsaban hasznosulnak.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.

A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-2.5.1. Berendezések fejlesztése a membranszeparaciés technoldgiaval
eldallitott sajtok gyartdsahoz

Témavezeto: Petz Tiborné
A téma célkitiizése: A membranszeparacidos technologidval (ultrasziirés,
mikrosziirés és azok kombinécidjaval) gyartott sajtok eldallitasdhoz igény szerinti

berendezések kifejlesztése €s gyartdvonalba allitasa.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-2.6.

A KUTATASI FELADAT CIME: Uzemi gyartis- és gyartmanyfejlesztést
tamogat6 technologiai kutatasok.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: Az intézeti szabadalmak és
know-how-k alapjan gyartott termékek és technologidik fejlesztése, tovabba az
eredmények folyamatos megismertetése a realizalo tizemekkel.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.

A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-2.6.1. Az ipari alkalmazasban 1év0 gyartasi eljarasok és gyartmanyok
korszerlsitése

Témavezeté: Novak Arpad, Dr. Schéffer Béla, Stark Laszl6
A téma célkitiizése: A téma keretében folyamatosan korszerisitjiilk a szellemi
termékhasznositasi (licence, know-how) szerz6dés keretében mar realizalt
intézeti eljarasokat és gyartmanyokat, az eredményeket folyamatosan ismertetjiik

a hasznositokkal.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2001-2005)

A KUTATASI FOFELADAT SZAMA: K-3.

A KUTATASI FOFELADAT CIiME: A mindség, a termékvalaszték és az
¢lelmiszerbiztonsag fejlesztése.

Fofeladat felelos: Schummel Péterné

MUSZAKI-GAZDASAGI CELKITUZES: A 92/46. szamu, ,,A nyers tej, a
hokezelt fogyasztoi tej ¢és a tejalaplt tejtermékek eldallitdsanak  és
forgalmazéasanak élelmiszerhigiéniai feltételei” cimli EGK iranyelv hatalyba
Iépésével a mindség és az élelmiszerbiztonsag az Eurdpai Uni6 tagillamaiban
kozponti €s megkeriilhetetlen kérdéssé valt. Magyarorszag felvétele megkoveteli
a szabdlyozas teljes korti atvételét, ill. vele parhuzamosan az EU altal eldirt
¢lelmiszerbiztonsdg szavatolasdt. A mindség garantdldsa elsGsorban a
tejtermékek versenyképességének novelése, biztositdsa okan bir gazdasagi
jelentéséggel. A kutatis-fejlesztési  fOfeladat mindezek  tudomanyos
megalapozasat célozza meg.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FOFELADAT FELADATALI:

K-3.1. A nyers tej mindségének javitasat szolgaldé moddszerek és eszkozok
kutatasa ¢és fejlesztése.

K-3.3. Az ¢lelmiszerbiztonsag komplex fejlesztése a tejtermékeknél.
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-3.1.

A KUTATASI FELADAT CIME: A nyers tej minGségének javitasat szolgalo
modszerek ¢és eszkozok kutatasa és fejlesztése.

A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: A kutatas-fejlesztési feladat
legfontosabb célja a tejtermelés, tejkezelés, tejszallitds higiénikus modszereinek
¢s eszkozeinek fejlesztése a nyers tej mindségének folyamatos javitasa, kiillonos
tekintettel az ¢lelmiszerbiztonsagi eldirdsokra (tégygyulladas ¢és egyéb
korokozoktol valdo mentesség, gatloanyag negativitds stb.). Feladat az EU-
konform mindségi kovetelmények meghatarozasa és folyamatos karbantartisa,
ill. a mindsitési rendszer megteremtése, a vizsgalati modszerek folyamatos
adaptalasa és megujitasa.

A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-3.1.1. Tejgyljtd tartdlygépkocsikra szerelhet6 automata mintavevok
ellendrzési modszereinek kidolgozasa

Témavezeto: Csaszar Gabor
A téma célkitiizése: Az objektiv nyerstej mindsités eléfeltétele a tejtétel valds
fizikai-, kémiai-, higiéniai- és mikrobioldgiai jellemzdit reprezentald minta. A
fejleszt6 munka célja a tejgylijtd tartdlygépkocsikra szerelhetd automata
mintavevOk alkalmassdganak ellendrzésére szolgdld vizsgalati moddszerek
kidolgozésa és azok szabvanyositasa.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas

K-3.1.2. Vizsgalat a togygyulladds kezelésére hasznalt allatgyogyaszati
készitményekrol

Témavezeté: Csaszar Gabor
A téma célkitiizése: Felmérés készitése a tégygyulladds kezelésére
Magyarorszagon hasznalt antimikrobas hatasu (antibiotikumok,

kemoterapeotikumok) készitményekrol.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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KUTATASI-FEJLESZTESI TEMALAP
(2005)

1. A KUTATASI FELADAT SZAMA: K-3.3.

2. A KUTATASI FELADAT CIME: Az élelmiszerbiztonsag komplex fejlesztése
a tejtermékeknél.

3. A KUTATASI FELADAT CELKITUZESE: A termékbiztonsag alapfeltétele a
termék- és gyartasi eljaras specifikus HACCP-rendszer megléte és mitkddtetése.
Celkitlizés a nemzetkozi Osszehasonlithatosagot i1s garantald legkorszeribb
kémiai-fizikai, mikrobiologiai tej €s tejtermék vizsgalati modszerek fejlesztése €s
adaptalésa.

A munka tovabbi cé€lja ¢€s teriilete a magyar tejgazdasdg EU-konform jogi
szabalyozasanak tudomanyos ¢és szakmai megalapozasa, kiilonos tekintettel a
termékbiztonsdgot ¢és a mindséget garantald élelmiszerkdnyvi eldirdsok
nemzetk6zi harmonizaldséara és mindezek folyamatos fejlesztésére.

4. A KUTATAS KEZDETE: 2001, ZARASA: 2005.
5. A KUTATASI FELADAT 2005. EVI TEMAI

K-3.3.1. Kutatasok az 1) termékek Tlizemi bevezetéséhez sziikséges
¢lelmiszerbiztonsagi feltételek meghatarozéasara

Témavezeto: Schummel Péterné

A téma célkitiizése: Uj termékek iizemi bevezetéséhez sziikséges a termékek
mindségét befolydsold tényezOk vizsgalata az optimalis gyartdsi paraméterek
meghatdrozéasa érdekében. A kutatidsok célja az eredmények figyelembe vételével
a termékek ¢élelmiszerbiztonsagi rendszerének kidolgozasa és a forgalomba
hozatal feltételeinek meghatarozasa.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas

K-3.3.2. Patogén mikroorganizmusok kimutatdsa tejben és tejtermékekben
korszer(i diagnosztikai modszerrel

Témavezeto: Hucker Attila

A téma célkitiizése: A tejtermékek mikrobiologiai-higiéniai mindségellendrzési
rendszerében egyes patogén mikroorganizmusok kimutatisa ma mar eldirt
kovetelmény. Ezért rendkiviil fontos olyan vizsgalati modszerek megvalasztasa,
amelyek a termék mindségérdl a forgalmazast, a felhasznalast megel6zéen adnak
megbizhatod és gyors eredményt. Targyévi kutatdé munkéank feladata a patogén
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Campylobacter jejunii kimutatasara az el6z6 évben kivalasztott eljaradsok tejipari
alkalmazhatosagénak tovabbi vizsgalata.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas

K-3.3.3. Kutatdsok a hazai termel6helyi nyers tejek patogén mikrobidlis
fertozottségenek felmérésére

Témavezeté: Schummel Péterné, Hucker Attila

A téma célkitiizése: A jelenleg hatalyos torvényi szabalyozas (1/2003. (1.8.)
FVM-ESZCSM-rendelet) szerint a nyers tej kozvetlen fogyasztiasra vagy
¢lelmiszeripari feldolgozasra alkalmatlan, ha a jogszabalyban meghatarozott
betegségokozd baktériumot tartalmaz. Targyévi célkitlizésiink a hazai
termelOhelyi nyers tejek rendelet-megfeleldsségének vizsgalata.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas

K-3.3.4. Az arkonzekvens nyerstej mindsitésben alkalmazott egyes vizsgalati
modszerek fejlesztése

Témavezeto: Csaszar Gabor

A téma célkitiizése: A targyévi fejlesztés egyik célja olyan vizsgalati modszer
kidolgozasa, amellyel a Milkoscan FT-tipust FTIR-miiszer alkalmassa tehetd a
nyers tej pH-értékének gyors és pontos mérésére. A munka tovabbi célkitiizése a
termisztoros krioszkopidn alapuld un. platdkeresd (referencia) és fix idejli (rutin)
fagyaspontmérési modszerek Osszehasonlitdo elemzése, a referencia és a rutin
eljaras kozotti 6sszefiiggés vizsgalata.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-3.3.5. Kozeli-infravoros (NIR) méréstechnika fejlesztése a tejalapu
termékek beltartalmi jellemzdinek vizsgélatara

Témavezeto: Kaiser Eva

A téma célkitiizése: A targyévi fejlesztés célja a NIRS VDA-6500 tipusa NIR-
miuszer adaptélasa szilard és nagy viszkozitasu tejtermékek (érlelt és friss sajtok,
Oomlesztett sajtok, nagy zsirtartalma készitmények) zsir-, fehérje-, tejcukor- és
szarazanyag-tartalmanak meghatarozasara, tovabba a miiszer és a vizsgalati
modszer akkreditalasa.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés
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K-3.3.6. Vizsgalati modszerek adaptaldsa a  hokezelt tejtermékek
fehérjefrakcioinak (kazein és savofehérje) meghatarozasara

Témavezeto: Szabd Katalin Krisztina

A téma célkitiizése: Az el6z6 évi kutatd munka soran megvizsgaltuk a hokezelt
tejtermékek fehérjefrakcidinak mennyis€gi meghatarozasara szolgald kiillonbozo
modszerek gyakorlati alkalmazhatosdgat. Targyévi feladatunk a megfeleld
vizsgélati moddszerek kivalasztasa, pontositdsa, a rutinszerli alkalmazas
kidolgozasa kiilonb6z6 fehérje-osszetételli mintak vizsgalatara.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas

K-3.3.7. Kontrollmintak kifejlesztése a tejipari laboratoriumokban alkalmazott
fizikai-, kémiai- ¢és mikrobiologiai vizsgéalatok pontossaganak
ellenérzéséhez

Témavezeto: JancsO Andras

A téma célkitiizése: A kutaté munka célja a fagyaspont, a szomatikus sejtszdm
¢s a mikrobaszam vizsgalatok pontossaganak ellendrzésére szolgéld, hosszu ideig
eltartathatd, jol reprodukédlhaté eredményeket biztositd kontrollmintdk
kifejlesztése, piaci bevezetése.

A téma besorolasa: Kisérleti fejlesztés

K-3.3.8. A tejtermeléshez ¢és a  mindségfejlesztéshez  kapcsolodo
jogalkotasban, a tej termékpalya szabalyozasdban vald részvétel,
azok tudomanyos megalapozasa

Témavezeto: JancsO Andras

A téma célkitiizése: Az Europai Unido a nyers tej ¢és a tejalapu termékek
eldallitasanak, forgalmazasdnak élelmiszer-higiéniai feltételeit, és a kiilonb6zd
jogcimeken igényelhetd termék tdmogatasok korét iranyelvekben, rendeletekben
szabdlyozza. A munka célja a hazai tej termékpalya EU-konform
szabalyozdsdnak tudomdanyos ¢és szakmai megalapozdsa. A téma tovabbi
célkitlizései szakértdi eldterjesztések, javaslatok kidolgozédsa a Tej Terméktanacs
szdmdara, €s részvétel a Magyar Szabvanyiigyi Testilet ,MSZT/MB Tej és
tejtermékek” nemzeti szabvanyosité miiszaki bizottsaganak munkajaban.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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K-3.3.9. A Magyar Elelmiszerkonyv tej és tejtermékekre vonatkozd
szabalyozasanak folyamatos fejlesztése

Témavezeto: Csaszar Gabor
A téma célkitiizése: A hazai ¢lelmiszerkonyvi eldirdsok folyamatos fejlesztése,
FAO/WHO Codex Alimentarius, valamint az Eurépai Unidé vonatkozo
szabalyozasainak figyelembevételével, a nemzetk6zi és a hazai eldirasok
harmonizalasa céljabol.
A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
K-3.3.10. Az intézeti laboratoriumok mindségiranyitdsi (akkreditacios)
rendszerének az MSZ EN ISO 17025:2001 szabvany szerinti
tovabbfejlesztése
Témavezeté: Schummel Péterné, Dr. Orban Gyulané
A téma célkitiizése: Az intézet laboratoriumainak akkreditalasaval, az
akkreditacid fenntartdsaval és megljitasaval kapcsolatos feladatok folyamatos

ellatasa €s a rendszer fejlesztése.

A téma besorolasa: Alkalmazott kutatas
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