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A Kisérlet beallitasa

LallzymeOE Uvaferm 228 | Uvavital | Lallzyme b Lallzyme A
: SO, y « ) : _ Taroléedényzet
enzim fajéleszto tapanyag enzim MMX enzim
1. - + - - - - Uvegballon
2. - - - - - - Uvegballon
3 N 4 4 4 _ _ Kor—:ilcel
tartaly
4.* + - + + - - Uvegballon
5. + + + + + - Uvegballon
6. + + + + - + Uvegballon

* - A 4.sz. minta esetében az erjesztést sepréntartas, seprofelkeverés kdvette




Debroi Harsleveld tinnepe — Aldebro, 2005. februar 19.

A borok analitikal parameéterei

1 2 3 4 5 6
Alkoholtartalom 12,01 12,21 12.72 12,53 12,40 12,43
(V/V%)
Cukortartalom 4.2 1.7 2.2 1,8 2,3 3,3
(9/1)
Titralhato sav 6.0 4.8 6.3 5,1 5,6 5,5
(9/1)
CM extrakt (g/1) | 22,76 20,68 20,70 20,80 20,04 20,08
lllésav (g/1) 0,62 0,63 0,45 0,65 0,68 0,68
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A 20 pontos érzékszervi biralat eredmeényei
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A Kisérlet borainak érzékszervi biralati eredményei
( profil analizis)

szin, tisztasag

iz, zamat intenzitas
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Megallapitasok

- extrakcios enzimek, fajélesztok—— aromafokozd, komplexitast ndvelo szerep

- Lallzyme MMX (6. minta) alkalmasabbnak bizonyult teltebb izii, magasabb
mingésegi bor elséallitasara

- Lallzyme B enzim (5. minta): aromafokoz6, minéségjavito hatas

- a kor-acel tartalyban erjesztett és érlelt Harsleveli bor (3. minta) a legkomplexebb,
gyumolcsaromakban leggazdagabb bort adta

- alacsony kénessavszint —— alacsonyabb T, (élesztok, baktériumok)

J

pH nbvekedés —— érzékszervi hibak (pl.egériz)

- sepréfelkeverés (4. minta) —— kisebb mértékl savcsdkkenés (almasavbomlas)




