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Litea Könyvesbolt és Teázó

„Meghittség és otthonosság”

Tökéletes választás, ha egy kicsit el szeretnénk menekülni a világ elől… Már csak azért is, mert a teaház a budai várnegyedben található.  Mint az már a nevéből is kiderül, nem egy hétköznapi teázóról van szó, hiszen itt könyvolvasásra és vásárlásra is lehetőségünk nyílik. Emellett még a széles CD kínálat vár bennünket. 

1. kép: teázó belülről
A teaház közepén hatalmas cserépkályha, körülötte sok-sok heti-napilap fekszik a párnák fogságában. Az üzlet polcain temérdek mennyiségű könyv foglal helyet, de kapható még naptár, képeslap és népművészeti alkotások tömkelege is.  Mi sem jobb, mint egy ízletes tea, kellemes környezet és egy nagyszerű könyv társként. 

2. kép: a cserépkályha a teázó közepén
Még ha a nyitva tartás kevésbé kedvez nekünk (10-18 óráig) a teák nagy választéka biztosan mindenkit megbékít majd. A menülapon helyet kapnak teakülönlegességek, valódi gyümölcsből készült teák és filteres teák is. Az egyszerűtől a különlegességeken át mindenféle teát kóstolhatunk. Pár példát említenék is; teakülönlegességek közül számomra a holland jeges tea (tejjel forrázott tea, méz, fahéj, tetején tejszínhab díszítés) és a kubai tea (tea, citrom, egy csöppnyi rum) tűnik a legszimpatikusabbnak. A filteres teák közül is a kevésbé hagyományosak keltik fel az érdeklődésemet, mint például a mangó- és banán ízű, a hársfa és jázmin tea. A gyümölcsteák között találhatunk pár fantázianévvel ellátottat is. Én személy szerint ezeket kedvelem a legjobban, hiszen ilyenkor többnyire meglepetés, hogy mit is szolgálnak majd fel, arról nem is beszélve, hogy az ember képzeletére, képzelőerejére bízzák a választást. A Litea Könyvesbolt és Teázó kínálatában „Boszorkányvér”, „Litea tea” és „Kandallótűz” nevű gyümölcsös ízek kaptak helyet. 
Természetesen az árakról sem szabad megfeledkezni. A várnegyedhez képest nagyon barátságos árakkal találkozhatunk itt, a Liteában. 
Akkor se essünk kétségbe, ha éppen nincsen kedvünk teázni, hiszen Segafredo kávék vagy a fagylalthelyek (főleg nyáron) egyaránt szerepelnek a menülapon.
Melegen ajánlom a Litea Könyvesbolt és Teázó meglátogatását. Akár egyedül vagy társasában, biztosan nem fognak csalódni benne. Nagyszerű koncepció, nagyszerű helyen.
1. kép: http://www.google.hu/imgres?q=litea+te%C3%A1z%C3%B3&um=1&hl=hu&sa=X&biw=1280&bih=575&tbm=isch&tbnid=w5aBqmf89obSRM:&imgrefurl=http://budapest.varosom.hu/etel-ital/Teazo-Teahaz/2-oldal/&docid=Psd1_q6HJ2TD2M&imgurl=http://budapest.varosom.hu/upload_pic/mini/4/31576111206100851_31576_4005.gif&w=184&h=138&ei=6hUUT_maJ8Pf4QTTj9WKBA&zoom=1&iact=rc&dur=875&sig=111190440876136148793&page=3&tbnh=110&tbnw=147&start=31&ndsp=10&ved=1t:429,r:1,s:31&tx=77&ty=50
2. kép:
http://tensi.hu/htmls/tensi_kartya.html?countryID=&cityID=&country_search=&city_search=&categoryID=882&name=&x=1&y=16&productID=1744&action=show





Mentira Teaház

„Utazzon gondolatban, vezessék az ízek…”

Csodálatos kis kuckó az első kerületben, Batthyányi térnél. Valójában az első két szó, ami eszembe jutott a Mentira Teaházról, az a ’nagymama háza’ volt. A régies, mégis igen szép bútorok,az elrendezés, a teázó hangulata, sőt még a vendégek is a vidéki életre emlékeztetnek. A sok kép a falakon, kis polcok, könyves-sarkok, puffok, régi ülőgarnitúrák mindegyike erre emlékeztet. Egy lassabb, kiegyensúlyozottabb világba csöppennénk. Mintha egy kicsit kiszakadnánk a rohanó világból,a valóságunkból… E nyugodt világba akár mindennap vissza tudnánk térni, ha csak pár perc ereéig (vagy egy tea elfogyasztásáig) is. Persze aztán rögtön visszahúz a valóság a hangos kocsi zajok miatt.  A teázóban óriás választék várja a vendégeket, akár társaságban, akár egyedül is, kialakítása miatt mindkettőre lehetőség nyílik. A teázó remek hely születésnapi zsúrok, baráti összejövetelek, nagyobb társaságok, osztálytalálkozók rendezésére. Leginkább akkor, hogyha egy kicsit másképpen szeretnénk ünnepelni, és nem egy nagy ’erezd el a hajamra’ vágyunk. 
A Mentira teaház a hét minden napján látogatható. Hétköznapokon 13 órától 21 óráig, hétvégén egy órával később nyitnak és ugyanúgy 21 órakor zárják be az üzletet. 
Hatalmas teakínálat várja a Mentira Teaházba betérőket. A teák egységáron, 560Ft/kancsóért kaphatók. Választhatunk fekete teák, Roi teák, Vörös-fehér- zöld-sárga teák, gyümölcsteák, akár teakülönlegességek közül is. Bármelyiket is választjuk, biztosan jól döntünk. Emelett számos kávé, limonádé, üdítő közül választhatunk még. Éhségünket különböző édességekkel, csokikkal, süteményekkel csillapíthatjuk. 
 
Fekete teák: Assam,Vietnam OP, English Breakfast, Russian tea, Irish Morning , Strawberry Cream… és ez még csak néhány…Roi teák: melynek alapja a Roi Bush tea, többségük különleges aromájú, mint például a Red Chai, Roi Bush, Almás fahéjas, Omas Garden Chinese Moon, Szavanna ,Choco Dream. Gyümölcstea választékuk között az ismert ízeken kívül számos érdekes névre kapjuk fel a fejünket. Ilyen például a Piña Colada az ismert koktél tea formája (összetevők: alma, hibiszkuszvirág, csipkebogyó, ananász, és persze az elmaradhatatlan kókusz) az Almás rétes, ami a nagymama süteményére emlékeztet édes almadarabokkal, fahéjjal és szegfűszeggel, vagy a Berry Cocktail (összetevők: mazsola, eper, szeder, hibiszkuszvirág, áfonya, málna, fekete ribizli, aroma). 

Képek:
http://mentira.hu/node/5/4

Tantien Kávé és Teaház
„Meditatív hangulat”
Mivel a teaház a Tradicionális Kung Fu Akadémia edzőtermeinek szomszédságában kapott helyet, így egyfajta harcművészeti találkozóhelyként is funkcionál. Nevéből kiindulva keleties teázóra számítottunk, és bár nem így lett, csalódásra nem volt okunk, hiszen gyors, udvarias és kedves személyzet fogadott bennünket. A berendezés és a színek miatt könnyű volt kikapcsolni, felgyülemlett stresszt oldani, pár percre ’kiszakadni’. Emellett kiváló, igen magas minőségű teákat biztosítanak számunkra. Választék bőven volt, hiszen mindegyik teacsoport fellelhető a Tatien Kávé és Teaház repertoárjában. A teák mellett üdítők, turmixok, szendvicsek, meleg szendvicsek is találhatók a menülapon. A teaválaszték is igen kielégítő, bár nincsen olyan sok féle tea, mint például a Mentira Teaházban, de annál ízletesebbek, finomabbak. A teák nem egységáron kaphatók, mint az előbb említett teaházban. Itt 300-600Ft/kancsó áron értékesítik a teákat. És nem elhanyagolható információ, hogy a Tantien Teaházban nagy választékkal kaphatók gyógyteák is (ezek a drágább teák).   

Egyszerű, mégis nagyon jó kis hely, kiváló gyógyteákkal.
Kép:
http://www.google.hu/imgres?q=Dr+chen+gyogytea&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=575&tbm=isch&tbnid=0OEEmAQo5tI3gM:&imgrefurl=http://www.argep.hu/trend/OOLO/Oolong-tea.html&docid=nqyYKTMaaE1c0M&imgurl=http://www.bioboltaruhaz.hu/images/dr_chen_oolong_tea.jpg&w=750&h=563&ei=gDAUT5v7KOWJ4gSO25zBAw&zoom=1&iact=hc&vpx=750&vpy=137&dur=8843&hovh=194&hovw=259&tx=117&ty=89&sig=111190440876136148793&page=1&tbnh=113&tbnw=134&start=0&ndsp=24&ved=1t:429,r:5,s:0


Farkas Teaház
„A tea kellemes melegsége mindenkit elbűvöl és rabul ejt”
Található a honlapon (farkasteahaz.hu), és valóban így van. Mint ahogy a Farkas Teaház is. 

Egy különleges, semmiféleképpen sem átlagos teaház. Mind a teakínálatot mind az egyéb italkínálatot tekintve. Nem elhanyagolható információ az sem, hogy nagyon barátságos árakkal dolgoznak (gondolom ez a belvárosból való kiesés miatt van így). Teáik között fellelhetőa hagyományos gyümölcs, fekete, zöld, rooibos teák mindenféle íz világa, bár számomra a wellness teák nyújtottak igazán új élményt. Legszívesebben mindet kipróbálná az ember, annyira jól csengnek a különleges ’teanevek’, de természetesen ez egy alkalommal nem történhet meg. A wellness teák 480 és 580 Ft/5dl-ért kaphatók. Olcsóbb az ’Alkaformáló tea’, a ’Csak természetesen’, a ’Csipkebogyó tea’ és a ’Férfi bájital’. 580Ft-ért kapható a ’Női bájital’ és a ’Vörös Ginseng’. Valószínűleg az ide látogató vendégek többsége a férfi és a női bájital mellett teszi le a voksát, ami persze nem meglepő, hiszen sokunk kíváncsiságát egyből felkelti a fantázianévvel ellátott teakeverék a figyelmünket (kíváncsi lennék a kettő közötti különbségre, valamint arra is, hogy a női bájital miért drágább, vajon ez egy fajta célzás is, hogy a nőket nehéz levenni a lukról? Ki tudja…) A Farkas Teaházban a legdrágábban kapható tea a ’Yunnan kínai fehér tea’, ami 680Ft-ba kerül. Az italok mellett annak sem kell félnie aki megéhezik, hiszen számos szendvics és sütemény is kapható a teaházban, tehát senki sem marad se szomjas, se éhes, ez garantált.


1. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=farkas+teahaz&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=cRR91PtO28ctSM:&imgrefurl=http://www.nyaralamagyar.hu/etterem/farkas-teahaz-es-teakereskedes-budapest-iv-kerulet&docid=w-vCVpTaC0afIM&imgurl=http://www.nyaralamagyar.hu/img/images/restaurant/574/513371f395d51622288877a399df707f.jpg&w=800&h=600&ei=yN0WT6rNB8Wg4gSr34DzAw&zoom=1&iact=rc&dur=110&sig=111190440876136148793&page=1&tbnh=130&tbnw=146&start=0&ndsp=19&ved=1t:429,r:6,s:0&tx=77&ty=52
2. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=farkas+teahaz&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=FmaI3iZy-JtBUM:&imgrefurl=http://www.nyaralamagyar.hu/etterem/farkas-teahaz-es-teakereskedes-budapest-iv-kerulet&docid=w-vCVpTaC0afIM&imgurl=http://www.nyaralamagyar.hu/img/images/restaurant/574/214e5d204284f07d130113d4cff01562.jpg&w=800&h=600&ei=yN0WT6rNB8Wg4gSr34DzAw&zoom=1&iact=hc&vpx=327&vpy=55&dur=1641&hovh=194&hovw=259&tx=136&ty=116&sig=111190440876136148793&page=1&tbnh=130&tbnw=160&start=0&ndsp=19&ved=1t:429,r:7,s:0







Zamat Kávé,- és Teaház

„Igényes, meghitt környezet”

Első ránézésre kicsit olyan mintha egy Starbucks kávézóba térnénk be, de ez nem is róható fel, hiszen a Zamat kávé és teaház is egyben. Kedves, mosolygós személyzet, de valahogy mégsem erre számítottunk. Ami nem is nagy baj, hiszen az eddigi látogatásaik során szerzett tapasztalatokhoz kellett valami újdonság, másféle teázó is. Míg az eddigiek kicsit ’alternatív’ helyek voltak, addig ez egy amolyan tipikus, hagyományos kávézó (ami a hely berendezését, stílusát és hangulatát illeti). 

Filteres és szálas teákkal rendelkeznek, melyek között megtalálhatók az erdei gyümölcsös, vérnarancsos, vadmálnás, earl grey és különböző zöldteák is. Az árakat tekintve talán itt a legolcsóbb a tea, de ez nem meglepő, hiszen választékuk is sokkal kevesebb, mint többi teaház esetében. Viszont ha egy ízletes kávét szeretne inni az ember, akkor nem éri csalódás. Egész sok féle kávé kóstolható a Zamat Kávé és Teaházban. Specialitásuk a Cafe Latte, ebből hat féle közül is választhatunk, mint például a vaníliás és karamelles. 
Széles választékot kínálnak az üdítő italokból is, melyek közül én a Cappy Feketeribizlit és a Cappy Paradicsomlevet emelném ki. Turmixok, shakek, rövid és long drinkek, limonádék, sütemények (puncs szelet, házi almatorta, kókuszgolyó) is fogyaszthatók. 

A Teaház elnevezés azért egy kicsit túlzás, de mégis egy hangulatos kávézó; bár.

1. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=zamat+kavehaz+es+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=H8hdyT6Zq23W9M:&imgrefurl=http://budapest.olx.hu/zamat-kave-es-teahaz-iid-75028026&docid=O4uOQkYXWW2rsM&imgurl=http://images01.olx.hu/ui/4/86/26/1266494207_75028026_1-Fotok-ZAMAT-Kave-es-Teahaz.jpg&w=625&h=446&ei=fOUWT__zE5HQsgaNvrF5&zoom=1&iact=hc&vpx=500&vpy=279&dur=266&hovh=190&hovw=266&tx=126&ty=106&sig=111784857884585935997&page=1&tbnh=123&tbnw=164&start=0&ndsp=18&ved=1t:429,r:8,s:0
2. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=zamat+kavehaz+es+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=r2DaL05FXapnoM:&imgrefurl=http://www.zamatkavehaz.hu/index.php%3Fpage%3Dfoto%26gal_id%3D1&docid=GUcs0P9m0aEaUM&imgurl=http://www.zamatkavehaz.hu/feltoltkepek/03340021.JPG&w=750&h=535&ei=fOUWT__zE5HQsgaNvrF5&zoom=1&iact=hc&vpx=727&vpy=146&dur=1266&hovh=190&hovw=266&tx=155&ty=93&sig=111784857884585935997&page=2&tbnh=125&tbnw=173&start=18&ndsp=25&ved=1t:429,r:16,s:18

3. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=zamat+kavehaz+es+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=yEndsrsa6mFFgM:&imgrefurl=http://www.zamatkavehaz.hu/index.php%3Fpage%3Dfoto%26gal_id%3D1&docid=GUcs0P9m0aEaUM&imgurl=http://www.zamatkavehaz.hu/feltoltkepek/003.jpg&w=750&h=496&ei=fOUWT__zE5HQsgaNvrF5&zoom=1&iact=hc&vpx=461&vpy=148&dur=3844&hovh=182&hovw=276&tx=186&ty=103&sig=111784857884585935997&page=3&tbnh=132&tbnw=173&start=43&ndsp=24&ved=1t:429,r:2,s:43

































1000 Tea Szaküzlet és Teázó

„Kínai és japán minőségi teák”

A Budapest szívében, a Váci utcában található 1000 Tea Szaküzlet és Teázóban a kínai és japán teákon van a hangsúly, de emellett természetesen kaphatók herba-, török és arab-, yogi-, vietnámi-, ceyloni-, indiai- és tajvani teák is. Igen kellemes atmoszféra és kiszolgálás várja a teázóba érkező vendégeket. 


Nagyon fontos alapkoncepciójuk, miszerint nem egy átlagos, hagyományos, megszokott teákat forgalmazó teaházról van szó, hiszen semmilyen féle gyümölcsteát nem tartanak. Tehát ha egy különleges helyet keresünk ahol tradicionális, távol-keleti teát fogyaszthatunk, és emellé még vágyunk a meghitt környezetre akkor mindenféleképpen el kell legalább egyszer látogatunk az 1000 Tea Szaküzlet és Teázóba. Leginkább az egyediségre törekednek, ami valljuk be igazán becsülendő, és talán pont ezért olyan kelendő. A teakülönlegességeken kívül nagy hangsúlyt fektetnek a teaházhoz illő zenék kiválasztására is, mint ahogy azt a honlapjukon (www. 1000tea.hu) is láthatjuk. 


Mint azt már említettük, választékuk leginkább kínai teákból tevődik össze, ami meghaladja a negyven féle íz világot. Ilyen például a kínai zöld-, fehér-, fekete és sárga teák (ezeken belül is több fajta), az oolongteák (erősen fermentált, részben  erjesztett tea), és a  puerhteák (napon fonnyasztott, szárított tea).  A teák ára attól függően, hogy egyszer vagy többször leönthetőt választunk, 395 és 1500Ft-ig terjed. 
Most már számunkra is érhetővé és nyilvánvalóvá vált, hogy miért is Budapest egyik legkedveltebb és talán egyik legjobb teaháza. Csak ajánlani tudjuk!
1. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=1000+tea+szakuzlet+es+teazo&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=661&tbm=isch&tbnid=qrrOL4Haxroi9M:&imgrefurl=http://www.femina.hu/terasz/4_tuti_teahaz&docid=LhCoIuN3B-9jqM&imgurl=http://www.femina.hu/terasz/4_tuti_teahaz/1000tea.jpg&w=468&h=266&ei=5DwYT-_hOZqPsAa17LSGDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=450&vpy=174&dur=2121&hovh=169&hovw=298&tx=63&ty=69&sig=108418106879653877459&page=1&tbnh=120&tbnw=212&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:2,s:0
2. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=1000+tea+szakuzlet+es+teazo&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=661&tbm=isch&tbnid=M6B3YREehZzRQM:&imgrefurl=http://olcsoszallasok.hu/Vend%25C3%25A9gl%25C3%25A1t%25C3%25B3hely%2Badatlap/Budapest%2B%25C3%25A9s%2Bk%25C3%25B6rny%25C3%25A9ke/Teah%25C3%25A1z/1000%2BTea%2BSzak%25C3%25BCzlet%2B%25C3%25A9s%2BTe%25C3%25A1z%25C3%25B3%2BBudapest%2BV&docid=OsW_QkBeZTuh4M&imgurl=http://olcsoszallasok.hu/content/restaurants/1000-tea-szakuzlet-es-teazo-budapest-v/75074_1.jpg&w=309&h=400&ei=5DwYT-_hOZqPsAa17LSGDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=318&vpy=131&dur=2389&hovh=255&hovw=197&tx=101&ty=147&sig=108418106879653877459&page=1&tbnh=159&tbnw=129&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:1,s:0
3. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=1000+tea+szakuzlet+es+teazo&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=661&tbm=isch&tbnid=yxEnmy4pr85sbM:&imgrefurl=http://www.utazok.hu/vendeglatok/Budapest/1000-tea-teahaz-es-szakbolt/1153&docid=yUM-tI27svLJvM&imgurl=http://www.utazok.hu/uploads/images/partner_service/1/_/1153_7b778e5_b.jpg&w=640&h=480&ei=5DwYT-_hOZqPsAa17LSGDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=820&vpy=162&dur=1524&hovh=194&hovw=259&tx=139&ty=82&sig=108418106879653877459&page=1&tbnh=159&tbnw=212&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:4,s:0



Big Ben Teaház

„Több mint 110 féle tea”

A belváros szívében található ez a kis teaház, ahová a vendégek feltöltődni, egy kicsit megnyugodni járnak. Az ember egy egészen más világba csöppen a teaházba lépve, kellemes fények, halk, kellemes zene szól. A felszolgálók nagyon kedvesek, alkalomadtán még abban is segítenek, hogy milyen teát igyanak, mindig van valami különlegesség, amit ki kell próbálni. A sütemények terén is van választék, az aktuális kínálatról a munkatársak adnak felvilágosítást. Ezenkívül tortát is lehet rendelni, ha épp azt kívánja meg az ember, a teasüti pedig egészen finom. 

                         

Ami az én tetszésemet annyira nem nyerte el, az a helységben elrendezett asztalok és székek. A teaház ugyanis kicsi, a kör alakú asztalok 4 székkel, szorosan egymás mellett helyezkednek el, így hallhatjuk a másik asztalnál ülők társalgását is. Nagyon zavaró tud lenni, mivel a teaház általában tömve van, így nagy a hangzavar/alapzaj.
A hely az évek folyamán külsőleg nem sokat változott, talán inkább még zsúfoltabbá tették. Egy kicsit bővítették, 2 modernebb, stílusosabb asztalt is elhelyeztek bőrszerű székekkel.
A bordó falak még jobban összenyomják és sötétítik a teret, az amúgy sem túl nagy helységben. A másik dolog, ami nekem annyira nem tetszett, az hogy 1 kancsó (fél liter) teát 1 személy részére szolgálnak ki, vagyis egy 3 fős társaságnak 3 kancsó teát kell minimum megrendelnie, hiába szeretnének csak 2-t fogyasztani.



Ezen a néhány apróságon kívül, ajánlani tudom a teaházat, hiszen árait nézve, igazán vendégbarát, 1 kanna tea (fél liter) 500 Ft. Megkóstolhatunk ízesített fekete teákat, indiai, kínai és japán zöld teákat, gyümölcsteákat, wellness teákat, és ayurveda teákat is. Kávé, sütemény és szendvics kínálatuk is igazán kecsegetető. Ha valaki arra jár feltétlen meg kell kóstolnia a vaníliás frappét, vagy egy finom melange-t egy répatorta kíséretében.

1. kép: http://www.bigbenteahaz.hu/UserFiles/Image/bigben_001.jpg
2. kép: http://www.bigbenteahaz.hu/UserFiles/Image/bigben_002.jpg
3. kép: http://www.bigbenteahaz.hu/UserFiles/Image/bigben_004.jpg

Hanami teaház

„Különleges teák világa”

Teaházukban a csendes, nyugodt környezet, a minőségi teázás feltételeinek biztosítására törekszenek, hogy vendégeik csak teájukra, magukra és társukra figyelhessenek. Teaházukban lehetőség van a hagyományos kínai kungfu (Gong Fu Cha) ceremónia szerinti teázásra is. Elsősorban a wulong illetve a zöld és sötét puerh teák minél teljesebb megismeréséhez választható yixing kanna, illetve gaiwan kiöntővel. Kínálatuk jelentős részét többször felönthető minőségi teák alkotják, melyek leginkább a hagyományos japán és kínai módszer szerint elkészítve mutatják meg értékeiket. Így a japán zöld teákat előmelegített kis kannába helyezve szolgálják fel, mellékelve a frissen forralt 4-6 adagnyi vizet. Ha elfogyott a víz, újratöltik az egyliteres termoszt. A kínai wulong, zöld, fehér, vörös és puerh teákat gaiwanban és yixing kannában is lehet kérni, teatálcával. A szép és teljes teázáshoz hozzátartozik a tealevelek illata és látványa is, majd jöhet az első felöntés. Természetesen az egyéni kívánságokat is figyelembe veszik.

            

Az asztalok egy pincehelységben találhatóak, ahol kisebb és nagyobb társaság is elfér, de a távol keleti hangulata miatt azt mondanám, hogy nem egy hangoskodásra kitalált hely. A székek és asztalok európaiak, de a lámpát rejtő „papírablakok” több ezer kilométerre repítik az embert.
Gyümölcsteát itt ne keressünk, ízesítettből is csupán néhány található, a kínálat többsége a különböző típusú „hagyományos” és különleges teákból áll. Elkészítési mód alapján is többfélével találkozhatunk, némelyiket előttünk készítik el. A kanna amúgy 4 dl-es, és 6-700 Ft-ba kerül, cserébe viszont minőségi teát kapunk. Ennivaló, más innivaló itt nem kapható, ide a teának hódolókat várják.
Néhány ízelítő kínálatukból: kínai (sheng) puerh teák (pl.: Menghai Dayi- Titkos aroma, 710 Ft), sötét (shu) puerh teák (pl.: Mengku-Gong Ting, 720 Ft) Grúz fekete tea, Nepáli fekete tea és Vietnámi zöld teák.






1. kép: http://www.google.hu/imgres?q=hanami+teah%C3%A1z&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=TalpuU96NnRcHM:&imgrefurl=http://japanfelderito.hu/hanami-teahz/&docid=fjnY0RlLiq40DM&imgurl=http://media.port-network.com/picture/instance_2/181904_2.jpg&w=250&h=188&ei=rHQZT4-2B-n64QT48JzIDQ&zoom=1&iact=rc&dur=797&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=141&tbnw=188&start=0&ndsp=17&ved=1t:429,r:3,s:0&tx=85&ty=59
2. kép: http://www.google.hu/imgres?q=hanami+teah%C3%A1z&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=fdp5XSW83cH9-M:&imgrefurl=http://www.sa-fa.hu/index_belso.php%3Fid%3D95%26lang%3D0&docid=Oi3pl_gwEc87RM&imgurl=http://www.sa-fa.hu/data/files/SA-FA/teahaz/belsoepiteszet_teahaz_4.jpg&w=460&h=306&ei=rHQZT4-2B-n64QT48JzIDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=177&vpy=158&dur=310&hovh=183&hovw=275&tx=133&ty=89&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=141&tbnw=188&start=0&ndsp=17&ved=1t:429,r:0,s:0
3. kép: http://www.hanami-teahaz.hu/simpleviewer/images/teahaz_1_13.jpg




Mozaik Teaház és kávézó

„A vízipipa keleties íz világa”

A Mozaik Teaház 9 éve üzemel teltházzal a város szívében, a Király utcában, 60 férőhellyel.
A földszinten otthonos kávézó, az emeleten keleti hangulatú teaház várja a vendégeket. Napindító: isteni kávék és reggeli. Az ebédelni vágyókat quiche vagy meleg szendvics várja. Délutáni pihentető: 120 féle tea, habos kakaó, forró csoki, házi süti. Délutántól lehet lazítani és elkezdeni a felkészülést az estére: csapolt sör, cider, ház bora, pálinka és vízipipa. A teaházban bármilyen rendezvény szervezését és lebonyolítását vállalják, születésnapok, sajtótájékoztatók, céges összejövetelek vagy baráti társaságok minőségi vendégül látását. Ezek a rendezvények lehetnek zártkörűek, 1-2 órásak, zenések vagy csendesek, vagyis igényük szerint bármilyen. 
A Teaház ugyebár két szintből áll, az alsó emeleten csak a kassza és a szakbolt található. Ezért egynéhány lépcsőfokot minden szomjas látogató kénytelen megmászni – de a testmozgás, s a vele járó kalóriaégetés feltétlenül megéri. Kicsiny, de ízlésesen berendezett szintre jutunk, melyet két részre bontottak. A légtér azonos, de a berendezés teljesen eltér: az első blokkban a hagyományos faszékekkel és asztallal ellátott, úgymond megszokott európai légkör uralkodik, míg a hátsó részben a keleti kultúra markáns jegyei fedezhetők fel. Párnák, és kókuszszőnyeg; perzsa vízipipa és okkult tudományokról szóló könyvek színesítik a kínálatot. Kelet és Nyugat találkozása.



Néhány ízletes ajánlat: Klasszikus fekete teák (assam, ceylon), ízesített fekete teák (ír krémlikőr, csoki-tejszín, trüffel), ízesített zöld teák (nyolc kincs, morgentau), gyümölcsteák (fahéjas-mandulás, pina colada). Forraltbor, jeges teakoktélok, kávé különlegességek (melange, caffe latte), isteni túrós házi sütemény, bagett, ciabatta, csokis-meggyes kocka, banán-bomba, répa-diós püspökkenyér, minőségi röviditalok és igényes borok, likőrök.
Egy szó, mint száz csak ajánlani tudom a Mozaik Teaházat, hiszen könnyen megközelíthetősége és széles kínálata mindenki tetszését biztosan elnyeri.

1. kép: http://www.google.hu/imgres?q=mozaik+teahaz&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1366&bih=624&tbm=isch&tbnid=6r_QTMfOusJG_M:&imgrefurl=http://www.flickriver.com/photos/kayakman/2667719793/&docid=8LlLtpQEkmu8YM&imgurl=http://farm4.static.flickr.com/3064/2667719793_7bce9f2664.jpg&w=500&h=375&ei=koIZT_ySFoKk4gTb5-zEDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=185&vpy=287&dur=3261&hovh=194&hovw=259&tx=110&ty=96&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=130&tbnw=188&start=0&ndsp=19&ved=1t:429,r:6,s:0
2.  kép: http://www.nlcafe.hu/gasztro/20101208/reggelizz_mint_egy_kiraly_a_legjobb_reggelizohelyek_budapesten/




Shiraz Perzsa Étterem és Teaház

„Perzsa varázslatos hangulata magával ragad mindenkit”

Puha párnák, barátságos szőnyegek, romantikus fények, a kelet fantasztikus ízei. Ezt kínálja a Shiraz Étterem és Teaház Budapest belvárosában. Forró, finom teák, hastáncosok teremtenek perzsa hangulatot.
Az ember nem is sejti, a perzsa konyha milyen jó, amíg meg nem kóstolja. Erre ideális hely a Shiraz, amely berendezésével is megidézi a gyönyörű iráni város hangulatát. Ha nem vagyunk éhesek, érdemes kipróbálni egyik teájukat, vagy egyszerűen csak vízipipázni egyet. 
A perzsák sosem sietnek. Egy vízipipára mindig van idő: barátok társaságában, tea mellett, 40-50 percet elpöfékelnek, kikapcsolják a külvilágot.
1995 óta a budapesti Shiraz étteremben is van lehetőség a vízipipázásra, melynek a cigarettával ellentétben kellemes, gyümölcsös íze és illata van. Számos gyümölcsös ízben kapható: szőlő, lime, menta, alma, narancs, cseresznye, dinnye…



A helység kialakítását elnézve díszes perzsaszőnyegek, pislákoló keleti hangulatfények, párnák és babzsákok mindenütt. 
A több ezer éves eredeti perzsa tea receptek arról árulkodnak, hogy a szárítás során a tealevelekhez fahéjat, mentát és egyéb fűszereket kevernek, amely később az Ezeregyéjszaka hangulatát idéző perzsa teaházakban a vendég poharába kerülő nedű oly finom ízét adják.
Tea választék: fahéjas, rózsa, menta, hafez, perzsa, fűszeres, jázmin, sáfrány, gyömbér, gyümölcs, zöld és fekete tea. (3 dl: 890 Ft)


    

Aki nem szeretne túl messzire utazni, hogy átélhesse ezt a hangulatot, az feltétlenül térjen be a Shirazba, ahol keleti kényelembe helyezheti magát a perzsa teasarokban, és megkóstolhatja milyen is az igazi perzsa tea.


1. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=TaipzAKF8aoWSM:&imgrefurl=http://kuponbirodalom.hu/ajanlat/326/1001-ejszaka-vizipipa-ajanlat-budapest-egyetlen-perzsa-ettermeben-a-shiraz-etteremben&docid=fcyrS4sbUd8NQM&imgurl=http://kuponbirodalom.hu/sites/kuponbirodalom_hu/temp/images/2/2/f/430-shiraz.jpg&w=430&h=344&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=743&vpy=4&dur=4636&hovh=201&hovw=251&tx=163&ty=92&sig=115820848213368024755&page=2&tbnh=146&tbnw=179&start=16&ndsp=24&ved=1t:429,r:3,s:16
2. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=vvhW8NtcDq08-M:&imgrefurl=http://www.shirazetterem.hu/vizipipa/index.php%3Fpage%3Dvip&docid=9RUWJh2giA13nM&imgurl=http://www.shirazetterem.hu/images/pipa.jpg&w=365&h=275&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=877&vpy=154&dur=249&hovh=195&hovw=259&tx=169&ty=110&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=145&tbnw=205&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:3,s:0
3. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=RjBYcn-J__qfMM:&imgrefurl=http://www.shirazetterem.hu/&docid=WCzZ19YcdiMgxM&imgurl=http://www.shirazetterem.hu/wp-content/uploads/2011/11/1.jpg&w=960&h=350&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=rc&dur=431&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=77&tbnw=211&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:11,s:0&tx=164&ty=28
4. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=Bb_E1WVF3bt4lM:&imgrefurl=http://www.shirazetterem.hu/&docid=WCzZ19YcdiMgxM&imgurl=http://www.shirazetterem.hu/wp-content/uploads/2011/11/4.jpg&w=960&h=350&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=363&vpy=393&dur=1321&hovh=135&hovw=372&tx=208&ty=68&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=77&tbnw=211&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:12,s:0





























Podma Tea & Coffee
„ A nyugalom szigete”
A 6. kerületben a Podmaniczky utca 14. szám alatt, a Nyugatitól 1 percre található. Hétfőtől szombatig reggel 8 és 23 óráig van nyitva. Vasárnap: zárva van a helyiség. Férőhely kapacitás 15 fő.  Vendégtér mérete: 30 m2. Mozgássérültek által jól megközelíthető, légkondicionált, nem dohányzó helyiség. Ingyenes WiFi és bakkártyás fizetési lehetőség.
Az 51 féle különleges teafű mellett a teaivást igazi szertartássá varázsoló kellékeket: Színes, bohókás és elegáns teásdobozokat, bögréket, kannákat, teáskészleteket kínálnak, hogy a vendég az otthonában is élvezhesse a teázás megnyugtató, frissítő, lélekderítő hatását. Az üzletet a tea illata veszi körül. Családias légkör, bensőséges hangulat árad az üzletből, ez főként a hely kisességéből adódik.  A kávék elvitelre is kaphatóak. 

URL: http://www.teazo.hu/index.php?id=1&sub_id=3


 
A teaivás kultúrája:
A kínaiak a teáról azt tartották, hogy ápolja és meghosszabbítja az életet, ezért eleinte orvosságként itták. A kínai bölcsek szerint, aki a teát issza, annak szelleme tiszta és friss marad, megszabadul a testességtől, a veseköves megbetegedésektől és a fáradtságtól.
A tea kezdetben az uralkodók itala volt, így a teázás és a teakészítés szigorú szabályai bekerültek az udvari etikettbe is. Elsajátítása olyan fontos volt az előkelő nevelésben, mint az európaiaknál a tánc vagy a vívás. 
Az első időkben a leveleket gőzölték, mozsárban megtörték, majd kalácsformára gyúrták. (Gyakran tűz felett kissé meg is pörkölték, majd két papírdarab között szétdörzsölték.) A teakalácsot rizzsel, gyömbérrel, sóval, narancshéjjal, különféle fűszerekkel, tejjel együtt megfőzték, olykor még vöröshagymát is tettek bele. (Ezt a főzött teát készítik ma is a mongoloknál és Tibetben.)
Később a tealeveleket már forrázták: a szárított leveleket kőmalmokban porrá őrölték, forró vízzel leöntötték, majd finom bambusz seprőcskével megcsapkodták, habosra keverték. Egy idő után már nem a porteát használták, hanem a megszárított leveleket forrázták le. Ezt a készítési módot vették át az európaiak. 
Amikor elterjedt a forrázott leveles tea, elkészítéséhez a boros kannákat használták: Változatos formájú, gömbölyded, tökforma vagy szögletes testű, kiöntőcsöves, fedeles és füles porcelánedények, amik a mai teáskannáknak felelnek meg. 
A kínaiak keserűen, néha gyömbérrel vagy csipet sóval ízesítve, félgömb alakú, keskeny talpgyűrűs, fületlen porceláncsészékből itták, melyeknek a színe is fontos volt: ideális a tea színét felerősítő kék volt. A porcelánedények színéhez fűződő hiedelem szerint a kínai porcelán színe megváltozik, ha a bennük lévő ételbe-italba méreg kerül, ezért az indiai és iráni uralkodók előszeretettel vásároltak kínai porcelánt.
A teázás szokása egyre nagyobb teret hódított. Teaházak nyíltak, melyek a társas érintkezés színtereivé váltak. Itt már nem a szertartás volt a fontos. A tea mellett üldögélve kedélyesen társalogtak, filozofálgattak, olykor még sakkoztak is. 

Ezeknek az ősi teaházaknak az utódai közé tartozik a Podma Café is.
Tea specialitások: kínai, japán, indiai, angol, afrikai, brazil teák fogyaszthatóak. 









Soter- Egzotikus Klub és Teaház
.
A Soter Klub a VI. kerületben, a Teréz körút és a Dessewffy utca kereszteződésétől pár lépésre található. (Dessewffy utca 53). A 4-es és 6-os villamosok Nyugati pályaudvari vagy Oktogoni megállójától 2-3 perces sétával elérhető. Mindennap 10 órától 22 óráig várja vendégeit. 
Magyarország legismertebb ezoterikus klubja szinte minden korosztály számára tartogat valamit, amiért érdemes meglátogatni. 
A hely atmoszférája, szellemisége, vendég központú kialakítása már a belépés pillanatában megnyugvást, regenerálódást ígér a munkától, tanulástól a város kaotikusától elfáradt látogatóinak.
Azért nevezik Egzotikus Klubnak, mivel különböző előadásokat tartanak az ezotéria, a szellemi gondolkodás területéről, információt bővítő ismeretanyagokat szolgáltatnak vendégeik számára. Egyik fő előadó, oktató Muciboszi Szigeti Kata, a Muci Jósda vezetője.
További iskoláik: Asztrológiai Iskola, Kártyavető Iskola, Kineziológia, Feng Shui, Rajziskola
Könyvesboltjuk, ajándéktárgyaik választéka a nem ezoterikus gondolkodású vásárlóikat is kielégíti. A galérián, távol az utcák morajától található a Tea Ház, amelynek étlapja a különleges teák mellett, kávék, cappuccinók, bio torták, vegetáriánus ételek változatos ízeit kínálja..
Véleményem szerint ez a teaház rendelkezik a legolcsóbb vízipipázási lehetőséggel Budapesten.  Mivel január 1.-től tiltották be a dohányzást a helyiségekben, ezért elég nehéz dolguk van a teaházaknak a vízipipázást kivitelezni, de igyekeznek mielőbb kiküszöbölni ezt a problémát.
Wifi használati lehetőség biztosított.  Rendelkezik a helyiség egy 15 fős különteremmel, aminek nincs bérleti díja, csak kötelező a fogyasztás
A helyen fogyaszthatunk továbbá Zöld teákat, Wellnes teákat, Fehér teákat, Különleges teákat, mint például a Japán „MATCHA” por tea, ami egy különleges zöld tea. Egyedi módon, bambusz ecsettel keverve, vagy a Formosa Oolong tea különlegességét.
Továbbá megízlelhetjük a Mateteákat, gyümölcsteákat, wellness gyümölcsteák, Rooibosteákat, Fekete teákat, Ájurvédateákat, valamint gyógyteákat. 
Teák ára: 550-1500 (HUF/ kancsó)
URL: http://soterklub.hu/kep/soter_ezoterikus_klub_es_teahaz_19



Teapalota

"A misztikus Tibetet idézi meg ez a hely, harmóniát és energiát sugároz
a falain belül, mely a lelket is megérinti!"
Az első organikus teázó Magyarországon, mely Terézváros közepén a 6. kerületben a Jókai Utca 20. szám alatt található. Nyitva tartása: Hétfőtől- Szombatig: 11-23 óráig, Vasárnap 15-23 óráig. A Palota a dalai lámák hagyományos téli rezidenciája, egyben Tibet vallási és történeti örökségének jelképe. A palota körülbelül 3700 méternyire a tengerszint felett, a Himalája hegységében áll. Erről a palotáról kapta nevét a teázó. 
Kapuja nyitva áll mindazok számára, akik egy túlhajtott nap után egy kis nyugalomra vágynak vagy csak hangulatos környezetben akarnak eltölteni egy kellemes estét. Ezoterikus estekkel, a világ minden részéről összeválogatott prémium minőségű teákkal és tibeti teakülönlegességekkel várják vendégeiket, s kedvenceiket, mivel kutyabarát a helyiség.
Az Elit Teaklub tagjai sok kedvezményben részesülhetnek. Kedvezményes parkolási lehetőséget biztosítanak vendégeik számára. Előzetes foglalás esetén használható a teabarlang (Szeparék) Orosz barlang, ami maximum 4 fő befogadására képes, Kínai, ami maximum 7fő, Japán, ami maximum: 7fő férőhelyes. Ezek mindössze 3500 Ft-ba kerülnek két órára, amely 
teljesen lefogyasztható.
Különböző programokkal csábítják be a vendégeket. Szerdánként a BEEE Színpad által bemutatott Stand Up show szórakoztat minket. 
Ingyenes koncerteken vehetünk részt, valamint asztrológiai, auraelemzést is kaphatunk.  Többször szoktak ezoterikus nyílt napot tartani. 

URL:  http://www.facebook.com/photo.php?fbid=158695294161439&set=a.158695290828106.31709.158627937501508&type=3&theater

Vörös Oroszlán

„Út magunkhoz, út másokhoz”.
A belváros szívében, a 6. kerületben a Jókai tér 8. alatt található. Nyitvatartása: Hétfőtől-szombatig: 11.00-23.00 óráig, vasárnap 15.00-23.00.
Akik betérnek a teaházba, a belváros szívében megbúvó nyugodt szigeten találják magukat ahol, ha rövid időre is, de távolabb kerülhetnek a hétköznapok zsibongó világától. A bensőséges világítás és füstölők illata mind nyugalmat, békességet sugároznak, tökéletes helyszínt teremtve ezzel egy kanna finom tea elfogyasztásához. 
A Teaház földszintjén ezoterikus könyvesbolt kapott helyet, ahol a témában igényesen összeválogatott könyveket, lemezeket, kazettákat, keleti tárgyakat, valamint szépirodalmi alkotásokat találhatnak a betérők. 
A felső szinten 2 elszeparált különszoba található, továbbá van egy szoba, ahol babzsákfoteleken foglalhatnak helyet a vendégek, ahol a cipőt illik levenni. 

URL: http://www.vorosoroszlanteahaz.hu/index.php?option=com_content&task=view&id=91&Itemid=108
Az alsó szinten található helyiségben most nyitották meg új üzletüket: Éltető Italok Szigete névvel. Az itallapon az évek alatt közkedveltté vált teák mellett helyet kaptak a különleges kávékoktélok, shake-ek, frissen facsart levek, hideg és meleg gyógyító italok, turmixok is. Amennyiben éhségünket szeretnénk csillapítani, úgy a már ismert teasütemények mellett friss, házi jellegű torták, magvak és szendvicsek közül válogathatunk kedvünkre. A Teaházéval megegyező nyitva tartási időnk alatt várjuk mindazokat, akik napjukat barátságos hangulatban kívánják kezdeni, az ízek harmóniájára és békés pillanatokra vágynak. 
A cég számára a legfontosabb a minőség.. A legkiválóbb minőségű szálas teákat kínálják, amelyek nemcsak egészségesek, de finomak is. 
A teljes körűségre törekednek: az üzlet egy részt funkcionál teázóként, kávézóként, teaboltként, valamint különböző teázási kellékeket árulnak. Mindenki megtalálhatja a maga számára megfelelő teát, kávét, vagy más finomságot, és a teázáshoz szükséges felszereléseket. 
A hely filozófiája, hogy ha meg szeretnéd valósítani álmodat, ne késlekedj, teremtsd meg azt, tűnjön bármilyen lehetetlennek is. Ezért igyekeznek a vendégekkel tisztességesen bánni, a felszolgálók szeretik csinálni azt, amit csinálnak. 




Zöld teknős

Európa legszebb és legnagyobb teaháza 2005-ben nyitotta meg kapuit. A Teaház tulajdonosa Kozsó, eredeti nevén Kocsó Zolt. A 6. kerület Jókai utca 14. szám alatt található. Mindennap 11 órától 24óráig várja vendégeit. A tulajdonos 
Ez a hely kiválóan alkalmas arra, hogy élvezhessük a csodálatos íz világát, gyönyörködni a varázslatos környezetben, hallgatni a Zöld teknős megnyugtató, kikapcsoló zenéjét. A felszolgálók indián jelmezben szolgálják ki vendégeiket, nyomógombos rendszer alapján. Nagyon érdekes a berendezés, ugyanis minden asztal közepén egy zöld teknős található. A székek hosszútávon elég kényelmetlenek, mivel fából készültek.
Rendkívül sok különteremmel rendelkezik a helyiség. 
Nem dohányzó termei::
KÉK BÖLÉNY wigwam (indián) 8-12 fő 6000 Ft/óra
HÓDVADÁSZ kunyhó (western) 5-6 fő 4000 Ft/ óra
ARANYÁSÓ kunyhó (western) 4-5 fő 3000 Ft/óra
MEDVEÖLŐ tipi (indián) 4-6 fő 4000 Ft/óra
DEVALON tipi (indián) 4-6 fő 4000 Ft/óra
FEHÉR FARKAS wigwam 2-4 fő 3000 Ft/óra
TUTANKHAMON terem (egyiptom) 4-6 fő 4000 Ft/óra
BUDDHA terem 2-4 fő 3000 Ft/óra
MATCHU-PICHU terem (inka) 4-6 fő 4000 Ft/óra
CAMELOT terem (lovagi) 4-6 fő 4000 Ft/óra
BUFFALO BILL szóbája (western) 8-10 fő 6000 Ft/óra
KATONGA kunyhó (afrika) 2-3 fő 3000 Ft/óra
ALADDIN szobája (arab) 2-4 fő 3000 Ft/óra

Dohányzó termek:
PRÉRI CSILLAGA tipi (indián) 2-6 fő 3000 Ft/óra
WINNETOU tipi (indián) 8-12 fő 6000 Ft/óra
A Zöld teknősben megnyílt a Zöld Teknős City, melyben még varázslatosabb különtermek bérelhetőek. Többek között Egyiptomi, Buddha, Inka lovagkori, Wild western, Afrika és Arab hangulatban érezheti magát a vendég. Bérleti díj teljes összege lefogyasztható. 

URL:  http://www.google.hu/imgres?q=z%C3%B6ld+tekn%C5%91s&hl=hu&sa=X&biw=1366&bih=576&tbm=isch&prmd=imvns&tbnid=I8e-_s66FuVEZM:&imgrefurl=http://pang.hu/pic/zold-teknos-barlangja-budapest/a54f971ea6f945ed&docid=hQ0E1Etl0PIbTM&imgurl=http://pang.hu/images/placeImages/a54f971ea6f945ed.jpg&w=455&h=337&ei=eJYdT_3pIcfU4QSCx_zSDA&zoom=1&iact=rc&dur=313&sig=104032084499106261526&page=1&tbnh=118&tbnw=157&start=0&ndsp=21&ved=1t:429,r:2,s:0&tx=61&ty=82

Kretek Teaház

Budapesten a VII. kerületben található ez a kellemes hangulatú teázó, ami mindennap 9től 22 óráig várja kedves vendégeit.  A tea szerelmeseinek széles választékban kínál különböző teakülönlegességeket. Megtalálhatók többek között az indonéziai, a ceylon-i, a nepál és a kínai teák mellett egyéb különlegességek is.
Péntekenként hastáncos show látható a teaházban 19.00 órától 20.00 óráig. A belépés díjtalan, viszont 750 Ft-os kötelező fogyasztás van.


URL:  http://www.budguide.eu/images/poi/230/gallery/kretek_teahaz.jpg

Darjeeling Teaház

2007. április 18.-án nyílt meg a Teázó. Budapesten, a 7. kerület Wesselényi utca 47. szám alatt található az üzlet, mely a 4-es 6-os villamosról leszállva, a Madách színháztól alig egy percre található. Hétfőtől �péntekig reggel 7-től - éjfélig, szombaton 10-től � éjfélig, vasárnap 16 órától � 23 óráig várja a kikapcsolódni vágyókat.
A Teaház a Darjeeling elnevezését a világ legkiválóbb fekete teáinak legkiválóbb feketéjének teaszenvedélye után kapta, így a legkiválóbb tea- és kávéspecialitásokkal, folyton bővülő választékkal, újra- és újra megújuló ízekkel várják az élet bármely szegmenséből érkező vendégeiket. A Darjeeling Teaház nem egy megszokott hely, hanem egy nyugodt kis oázis, a belváros szívében, melyet az indiai kultúra teremtett meg. A teaház atmoszférája csodákat rejt. Belépve, mintha a gondok feledésbe merülnének a különböző szálas tea és arabika kávékülönlegességek bódulatában. A teák széles választéka megtalálható ezen a helyen, kiváló fekete, zöld, fehér, sárga, ayuverda, herbál, gyümölcsös és rooibos teákat kóstolhatunk meg. 100 féle szálas teát, 10 féle arabika kávét fogyaszthatunk továbbá egzotikus italokat, turmixokat, shakeket, jégkását, valamint szendvicseket is. Fő specialitásuk a Masala Chai-ban rejlik, melybe egész India rejlik.
Keleti hangulatot kölcsönön az alacsony asztalok, a párnák, valamint a baldachinos szeparé. A padlót perzsaszőnyeg ékesíti. Kiváló hely egy fárasztó délután után, akár barátokkal, családdal tér be a vendég, biztosan nem fog csalódni.
Különleges teákat már otthon is elfogyaszthatod, hisz tea házhozszállítás is igénybe vehető. 

URL:  http://www.facebook.com/photo.php?fbid=102427039816198&set=a.111274425598126.8131.100001467064963&type=3&theater

Aranyhold Teaház

A teaházat azzal a szándékkal hozták létre, hogy kellemes, otthonos helyet teremtsenek a tea kedvelőinek, vagy azt megismerni vágyóknak. Mindezt kiegészítik rendezvényekkel, teaszertartással, minőségi, igazi kínai teával, melyet személyes válogatás és kóstolás után egyenesen a termőhelyekről hozzák.
Programjaik két fő irányvonalat követnek: az egyik (természetesen) a teáról szól, a másik pedig az ezotériáról, önmegismerésről. Mindkét területen a maximumot igyekeznek nyújtani, a lehetőségekhez képest. Teakínálatuk több mint 100, sokszor teljesen egyedi teát vonultat fel az asztalokon. Különleges teakompozíciók, friss fűszeres teák, helyben keverve, ez teszi teljesen egyedülállóvá az AranyHold Teaházat.
Kínai és magyar teamestereink minden hónapban új - legyen az akár fűszeres tea, vagy jeges teakoktél - teakölteményeket varázsolnak az asztalokra. Az AranyHold Teaház könnyedén megközelíthető, hiszen 5 perces sétával elérhető a Blaha Lujza tértől. A belvárostól eltérően, általában 50m-en belül akad parkoló a gépkocsival érkezők részére.








http://www.aranyhold.hu/



Fehér Holló

A belsőépítészeti terveket Törincsi Lajos grafikus művész készítette.
S nem csak tervezete, de a munkák egy részét kivitelezte is. A falakon látható képeket Ő festette!
A Fehér Holló elnevezés üzenetet hordoz. Első sorban Mátyás királyra asszociálhatunk a holló csőrében gyűrűvel. Ebben a tekintetben a magyarságot idézi elő a hely. Viszont Mátyás király madara nem fehér volt, hanem fekete. A teaház alapítói a fehér színt két okból választották, egyrészt a tisztaságot sugallja a fehér szín, másrészt pedig ahogyan a szólás is tartja, „Ritka, mint a fehér holló!” , tehát nincs még egy ilyen jó teázó.
A teázó hangulata japán stílusúan lett berendezve, mivel  a Japán kultúrához éppúgy passzol a tea, mint más, pl. indián kultúrákhoz. 
Lehetőségünk van itt kisebb rendezvényeket, konferenciákat is szervezni. Wireless internet hozzáférést is biztosít a hely. Illetve ami talán Magyarországon még annyira nem elterjedt, hogy úgynevezett rapid- randikat is szerveznek itt. 
 












http://feherhollo-teahaz.com/kepek/DSC_3443_1.jpg


















Prága Kávéház és Teázó

A 2001-ben alapított Prága Kávéház és Teázó Budapest történelmi belvárosának kapujában átmenetet képez a század eleji kávéházak pezsgő hangulata és a modern értékteremtő társasági fórumok őszinte nyitottsága között. Berendezésében és belső kialakításában is letisztult, a manapság oly gyakori képmutatástól és megjátszástól tartózkodó Prága, a különlegességét nem elsősorban külsőségeiben, mint inkább sajátosan felszabadult atmoszférájában hordozza.
Saját keverésű, helyben pörkölt kávékból lehet választani, a teákat a világ különböző helyeiről szerzik be. A kínálatban szerepelnek minőségi borok, csapolt lager és üveges belga sörkülönlegességek, ínyenc melegszendvicsek, sütemények, egzotikus limonádék.
A Prága Kávéház és Teaház igazi egyediségét nem csak a hely berendezésével teremti meg, hanem a felszolgálók elbűvölősége, emberisége adja.
"A Prága számunkra maga az élet, a folyton változó emberekkel, akik mégis újra és újra visszatérnek és ismerősökként, barátokként üdvözölhetjük őket. Csodálatos látni, ahogy az először betérő vendégek kinyílnak a hely őszinteségét megérezve, és jólesően fogyasztják el kávéjukat vagy teájukat."
Király István és Hurbán Attila a Prága Kávéház és Teázó alapítói






http://www.google.hu/imgres?q=pr%C3%A1ga+k%C3%A1v%C3%A9h%C3%A1z+%C3%A9s+te%C3%A1z%C3%B3&um=1&hl=hu&client=firefox-a&sa=N&rls=org.mozilla:hu:official&biw=1525&bih=754&tbm=isch&tbnid=mWr9peECUHrUtM:&imgrefurl=http://hubcafes.blogspot.com/2007/11/prga-kvhz-s-tez.html&docid=SMJyx80iPkzIaM&imgurl=http://hubcafes.googlepages.com/praga_001.jpg&w=800&h=600&ei=FL0WT__CCMaAtQaT_JRs&zoom=1&iact=hc&vpx=511&vpy=152&dur=811&hovh=124&hovw=199&tx=110&ty=90&sig=109830525135901452805&page=1&tbnh=124&tbnw=199&start=0&ndsp=30&ved=1t:429,r:2,s:0

Altair Teaház

A B 612-es kisbolygó hangultát idézõ mesés környezetben, több mint 70 féle teakülönlegességgel, kávé specialitásokkal, üdítőkkel várják a vendégeket. A színek üdítők, a hely vidámnak tekinthető, és ez a vendégeken is észlelhető hatás. A hely nagyon színes, kreatívan díszített, magas belmagasságú, 3szinten helyezkednek el a különböző, földönülős területek. Az emeleti szintre létrán lehet felmászni. A kosárban például kb. 6 fő kényelmesen elfér és eltűnhet a többiek szeme elől. 
A teaház kialakítása miatt egyszer mindenképp érdemes megnézni















http://www.google.hu/imgres?q=altair+teah%C3%A1z&um=1&hl=hu&client=firefox-a&sa=N&rls=org.mozilla:hu:official&biw=1525&bih=754&tbm=isch&tbnid=q-z8bCZZZ1UXjM:&imgrefurl=http://www.nyaralamagyar.hu/etterem/altair-teahaz-budapest-viii-kerulet&docid=2efn6QfLMEkIjM&imgurl=http://www.nyaralamagyar.hu/img/images/restaurant/570/44255eac084c529f87e9507a3f6c250f.jpg&w=480&h=240&ei=7r4WT73ADs3otQaB14BV&zoom=1&iact=hc&vpx=333&vpy=452&dur=992&hovh=84&hovw=168&tx=158&ty=62&sig=109830525135901452805&page=2&tbnh=84&tbnw=168&start=28&ndsp=38&ved=1t:429,r:1,s:28






Sirius Teaház

A Sirius Klub létrehozásának alapgondolata 2001. december 25-én született. Majd öt hónapi lázas munka után, 2002. június elsején megnyílt és fél évig zártkörű klubként működött. Ezen időszak legalább annyira kalandos volt, mint az emberiség történelmében a XX. század.
Több, kisebb-nagyobb változtatás után, 2003. májusára nyerte el mai jellegét.
Érdekes hely, egy miniatűr világba csöppen a látogató, mert az asztalokon kívül kis "barlangok" is vannak, ahova be lehet bújni. Így nem csak "normál", és randizós teázásra jó, de azoknak is, akik már régebb óta együtt vannak, és egy kis intim szférára vágynak.
A Teaház kialakításánál a legfőbb szempontok voltak a változatosság, sokoldalúság, otthonosság, kényelem, háromdimenziós kihasználtság, kreatív megoldások és a sok kétkezi munka. 
Közel 80 féle teából lehet válogatni, van dohányzó és nem dohányzó részleg is. 
Lehetőség van vetítésekre, előadásokra, kiállítások megrendezésére.












http://www.google.hu/imgres?q=sirius+teah%C3%A1z&um=1&hl=hu&client=firefox-a&sa=N&rls=org.mozilla:hu:official&biw=1525&bih=754&tbm=isch&tbnid=-Fj8mox1yxdCoM:&imgrefurl=http://blog.haszprus.hu/bejegyzes/2297/bme-teaparti-sirius/&docid=mO1qOQ4ZbqaTaM&imgurl=http://blog.haszprus.hu/pix/2006h1/2006-0217-01.jpg&w=478&h=238&ei=eMIWT7zsDoKssAbJ_fxK&zoom=1&iact=hc&vpx=156&vpy=310&dur=374&hovh=86&hovw=173&tx=202&ty=80&sig=109830525135901452805&page=1&tbnh=86&tbnw=173&start=0&ndsp=29&ved=1t:429,r:7,s:0





Zöld Macska Teázó és Diákpince

A Zöld Macska egy kis pincében működik befogadó diákszínpadként, teaházként , de söröző és borozó és "kincsesbolt" is egyben. Kicsi, de jól kitalált ifjúsági intézmény.
Zöld Macska Színpad egy olyan országos befogadó diákszínház, ahol az év közben, rengeteg munkával létrejövő diákelőadások egész éven át, folyamatosan és rendszeresen megnézhetők, sőt, megbeszélhetők legyenek. 
A színházi előadások mellett koncertek helyszínéül szolgál.
A pince berendezése hangulatosan eklektikus: a kovácsolt vas polcokra szórt ajándéktárgyakat és a kerámia-falimaszkokat süppedős bőrkanapékból vagy kényelmes faszékekről szemlélhetjük. Egyszerre kiállítás, berendezés és vásár ez, ahol nem mellesleg teázni is lehet. A kézzel írt és kedvesen telefirkált étel-és itallap 50 féle teát kínál, melyek némelyikét olyan fantázianévvel illették, mint Részeg tengerész, Szilvásgombóc, Aliz csodaországban, stb. Ez a diákos sziporka egyébként az egész lapon végigvonul, s itt ötlik fel bennem először, hogy a Zöld Macska Diákpince igazán hű önmagához. Az árak is a középiskolás réteget lövik be, így nem kell csodálkoznunk azon, ha harminc harsány, hevesen dohányzó gimnazista társaságában szürcsölhetjük fel teánkat.



















http://est.hu/cikk/51202/zold_macska_teazo_es_diakpince






Litea Könyvesbolt és Teázó
„Meghittség és otthonosság”

Tökéletes választás, ha egy kicsit el szeretnénk menekülni a világ elől… Már csak azért is, mert a teaház a budai várnegyedben található.  Mint az már a nevéből is kiderül, nem egy hétköznapi teázóról van szó, hiszen itt könyvolvasásra és vásárlásra is lehetőségünk nyílik. Emellett még a széles CD kínálat vár bennünket. 

1. kép: teázó belülről
A teaház közepén hatalmas cserépkályha, körülötte sok-sok heti-napilap fekszik a párnák fogságában. Az üzlet polcain temérdek mennyiségű könyv foglal helyet, de kapható még naptár, képeslap és népművészeti alkotások tömkelege is.  Mi sem jobb, mint egy ízletes tea, kellemes környezet és egy nagyszerű könyv társként. 

2. kép: a cserépkályha a teázó közepén
Még ha a nyitva tartás kevésbé kedvez nekünk (10-18 óráig) a teák nagy választéka biztosan mindenkit megbékít majd. A menülapon helyet kapnak teakülönlegességek, valódi gyümölcsből készült teák és filteres teák is. Az egyszerűtől a különlegességeken át mindenféle teát kóstolhatunk. Pár példát említenék is; teakülönlegességek közül számomra a holland jeges tea (tejjel forrázott tea, méz, fahéj, tetején tejszínhab díszítés) és a kubai tea (tea, citrom, egy csöppnyi rum) tűnik a legszimpatikusabbnak. A filteres teák közül is a kevésbé hagyományosak keltik fel az érdeklődésemet, mint például a mangó- és banán ízű, a hársfa és jázmin tea. A gyümölcsteák között találhatunk pár fantázianévvel ellátottat is. Én személy szerint ezeket kedvelem a legjobban, hiszen ilyenkor többnyire meglepetés, hogy mit is szolgálnak majd fel, arról nem is beszélve, hogy az ember képzeletére, képzelőerejére bízzák a választást. A Litea Könyvesbolt és Teázó kínálatában „Boszorkányvér”, „Litea tea” és „Kandallótűz” nevű gyümölcsös ízek kaptak helyet. 
Természetesen az árakról sem szabad megfeledkezni. A várnegyedhez képest nagyon barátságos árakkal találkozhatunk itt, a Liteában. 
Akkor se essünk kétségbe, ha éppen nincsen kedvünk teázni, hiszen Segafredo kávék vagy a fagylalthelyek (főleg nyáron) egyaránt szerepelnek a menülapon.
Melegen ajánlom a Litea Könyvesbolt és Teázó meglátogatását. Akár egyedül vagy társasában, biztosan nem fognak csalódni benne. Nagyszerű koncepció, nagyszerű helyen.
1. kép: http://www.google.hu/imgres?q=litea+te%C3%A1z%C3%B3&um=1&hl=hu&sa=X&biw=1280&bih=575&tbm=isch&tbnid=w5aBqmf89obSRM:&imgrefurl=http://budapest.varosom.hu/etel-ital/Teazo-Teahaz/2-oldal/&docid=Psd1_q6HJ2TD2M&imgurl=http://budapest.varosom.hu/upload_pic/mini/4/31576111206100851_31576_4005.gif&w=184&h=138&ei=6hUUT_maJ8Pf4QTTj9WKBA&zoom=1&iact=rc&dur=875&sig=111190440876136148793&page=3&tbnh=110&tbnw=147&start=31&ndsp=10&ved=1t:429,r:1,s:31&tx=77&ty=50
2. kép:
http://tensi.hu/htmls/tensi_kartya.html?countryID=&cityID=&country_search=&city_search=&categoryID=882&name=&x=1&y=16&productID=1744&action=show




Mentira Teaház
„Utazzon gondolatban, vezessék az ízek…”

Csodálatos kis kuckó az első kerületben, Batthyányi térnél. Valójában az első két szó, ami eszembe jutott a Mentira Teaházról, az a ’nagymama háza’ volt. A régies, mégis igen szép bútorok,az elrendezés, a teázó hangulata, sőt még a vendégek is a vidéki életre emlékeztetnek. A sok kép a falakon, kis polcok, könyves-sarkok, puffok, régi ülőgarnitúrák mindegyike erre emlékeztet. Egy lassabb, kiegyensúlyozottabb világba csöppennénk. Mintha egy kicsit kiszakadnánk a rohanó világból,a valóságunkból… E nyugodt világba akár mindennap vissza tudnánk térni, ha csak pár perc ereéig (vagy egy tea elfogyasztásáig) is. Persze aztán rögtön visszahúz a valóság a hangos kocsi zajok miatt.  A teázóban óriás választék várja a vendégeket, akár társaságban, akár egyedül is, kialakítása miatt mindkettőre lehetőség nyílik. A teázó remek hely születésnapi zsúrok, baráti összejövetelek, nagyobb társaságok, osztálytalálkozók rendezésére. Leginkább akkor, hogyha egy kicsit másképpen szeretnénk ünnepelni, és nem egy nagy ’erezd el a hajamra’ vágyunk. 
A Mentira teaház a hét minden napján látogatható. Hétköznapokon 13 órától 21 óráig, hétvégén egy órával később nyitnak és ugyanúgy 21 órakor zárják be az üzletet. 
Hatalmas teakínálat várja a Mentira Teaházba betérőket. A teák egységáron, 560Ft/kancsóért kaphatók. Választhatunk fekete teák, Roi teák, Vörös-fehér- zöld-sárga teák, gyümölcsteák, akár teakülönlegességek közül is. Bármelyiket is választjuk, biztosan jól döntünk. Emelett számos kávé, limonádé, üdítő közül választhatunk még. Éhségünket különböző édességekkel, csokikkal, süteményekkel csillapíthatjuk. 
 
Fekete teák: Assam,Vietnam OP, English Breakfast, Russian tea, Irish Morning , Strawberry Cream… és ez még csak néhány…Roi teák: melynek alapja a Roi Bush tea, többségük különleges aromájú, mint például a Red Chai, Roi Bush, Almás fahéjas, Omas Garden Chinese Moon, Szavanna ,Choco Dream. Gyümölcstea választékuk között az ismert ízeken kívül számos érdekes névre kapjuk fel a fejünket. Ilyen például a Piña Colada az ismert koktél tea formája (összetevők: alma, hibiszkuszvirág, csipkebogyó, ananász, és persze az elmaradhatatlan kókusz) az Almás rétes, ami a nagymama süteményére emlékeztet édes almadarabokkal, fahéjjal és szegfűszeggel, vagy a Berry Cocktail (összetevők: mazsola, eper, szeder, hibiszkuszvirág, áfonya, málna, fekete ribizli, aroma). 

Képek:
http://mentira.hu/node/5/4

Tantien Kávé és Teaház
„Meditatív hangulat”
Mivel a teaház a Tradicionális Kung Fu Akadémia edzőtermeinek szomszédságában kapott helyet, így egyfajta harcművészeti találkozóhelyként is funkcionál. Nevéből kiindulva keleties teázóra számítottunk, és bár nem így lett, csalódásra nem volt okunk, hiszen gyors, udvarias és kedves személyzet fogadott bennünket. A berendezés és a színek miatt könnyű volt kikapcsolni, felgyülemlett stresszt oldani, pár percre ’kiszakadni’. Emellett kiváló, igen magas minőségű teákat biztosítanak számunkra. Választék bőven volt, hiszen mindegyik teacsoport fellelhető a Tatien Kávé és Teaház repertoárjában. A teák mellett üdítők, turmixok, szendvicsek, meleg szendvicsek is találhatók a menülapon. A teaválaszték is igen kielégítő, bár nincsen olyan sok féle tea, mint például a Mentira Teaházban, de annál ízletesebbek, finomabbak. A teák nem egységáron kaphatók, mint az előbb említett teaházban. Itt 300-600Ft/kancsó áron értékesítik a teákat. És nem elhanyagolható információ, hogy a Tantien Teaházban nagy választékkal kaphatók gyógyteák is (ezek a drágább teák).   

Egyszerű, mégis nagyon jó kis hely, kiváló gyógyteákkal.
Kép:
http://www.google.hu/imgres?q=Dr+chen+gyogytea&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=575&tbm=isch&tbnid=0OEEmAQo5tI3gM:&imgrefurl=http://www.argep.hu/trend/OOLO/Oolong-tea.html&docid=nqyYKTMaaE1c0M&imgurl=http://www.bioboltaruhaz.hu/images/dr_chen_oolong_tea.jpg&w=750&h=563&ei=gDAUT5v7KOWJ4gSO25zBAw&zoom=1&iact=hc&vpx=750&vpy=137&dur=8843&hovh=194&hovw=259&tx=117&ty=89&sig=111190440876136148793&page=1&tbnh=113&tbnw=134&start=0&ndsp=24&ved=1t:429,r:5,s:0


Farkas Teaház
„A tea kellemes melegsége mindenkit elbűvöl és rabul ejt”
Található a honlapon (farkasteahaz.hu), és valóban így van. Mint ahogy a Farkas Teaház is. 

Egy különleges, semmiféleképpen sem átlagos teaház. Mind a teakínálatot mind az egyéb italkínálatot tekintve. Nem elhanyagolható információ az sem, hogy nagyon barátságos árakkal dolgoznak (gondolom ez a belvárosból való kiesés miatt van így). Teáik között fellelhetőa hagyományos gyümölcs, fekete, zöld, rooibos teák mindenféle íz világa, bár számomra a wellness teák nyújtottak igazán új élményt. Legszívesebben mindet kipróbálná az ember, annyira jól csengnek a különleges ’teanevek’, de természetesen ez egy alkalommal nem történhet meg. A wellness teák 480 és 580 Ft/5dl-ért kaphatók. Olcsóbb az ’Alkaformáló tea’, a ’Csak természetesen’, a ’Csipkebogyó tea’ és a ’Férfi bájital’. 580Ft-ért kapható a ’Női bájital’ és a ’Vörös Ginseng’. Valószínűleg az ide látogató vendégek többsége a férfi és a női bájital mellett teszi le a voksát, ami persze nem meglepő, hiszen sokunk kíváncsiságát egyből felkelti a fantázianévvel ellátott teakeverék a figyelmünket (kíváncsi lennék a kettő közötti különbségre, valamint arra is, hogy a női bájital miért drágább, vajon ez egy fajta célzás is, hogy a nőket nehéz levenni a lukról? Ki tudja…) A Farkas Teaházban a legdrágábban kapható tea a ’Yunnan kínai fehér tea’, ami 680Ft-ba kerül. Az italok mellett annak sem kell félnie aki megéhezik, hiszen számos szendvics és sütemény is kapható a teaházban, tehát senki sem marad se szomjas, se éhes, ez garantált.


1. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=farkas+teahaz&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=cRR91PtO28ctSM:&imgrefurl=http://www.nyaralamagyar.hu/etterem/farkas-teahaz-es-teakereskedes-budapest-iv-kerulet&docid=w-vCVpTaC0afIM&imgurl=http://www.nyaralamagyar.hu/img/images/restaurant/574/513371f395d51622288877a399df707f.jpg&w=800&h=600&ei=yN0WT6rNB8Wg4gSr34DzAw&zoom=1&iact=rc&dur=110&sig=111190440876136148793&page=1&tbnh=130&tbnw=146&start=0&ndsp=19&ved=1t:429,r:6,s:0&tx=77&ty=52
2. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=farkas+teahaz&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=FmaI3iZy-JtBUM:&imgrefurl=http://www.nyaralamagyar.hu/etterem/farkas-teahaz-es-teakereskedes-budapest-iv-kerulet&docid=w-vCVpTaC0afIM&imgurl=http://www.nyaralamagyar.hu/img/images/restaurant/574/214e5d204284f07d130113d4cff01562.jpg&w=800&h=600&ei=yN0WT6rNB8Wg4gSr34DzAw&zoom=1&iact=hc&vpx=327&vpy=55&dur=1641&hovh=194&hovw=259&tx=136&ty=116&sig=111190440876136148793&page=1&tbnh=130&tbnw=160&start=0&ndsp=19&ved=1t:429,r:7,s:0








Zamat Kávé,- és Teaház

„Igényes, meghitt környezet”

Első ránézésre kicsit olyan mintha egy Starbucks kávézóba térnénk be, de ez nem is róható fel, hiszen a Zamat kávé és teaház is egyben. Kedves, mosolygós személyzet, de valahogy mégsem erre számítottunk. Ami nem is nagy baj, hiszen az eddigi látogatásaik során szerzett tapasztalatokhoz kellett valami újdonság, másféle teázó is. Míg az eddigiek kicsit ’alternatív’ helyek voltak, addig ez egy amolyan tipikus, hagyományos kávézó (ami a hely berendezését, stílusát és hangulatát illeti). 

Filteres és szálas teákkal rendelkeznek, melyek között megtalálhatók az erdei gyümölcsös, vérnarancsos, vadmálnás, earl grey és különböző zöldteák is. Az árakat tekintve talán itt a legolcsóbb a tea, de ez nem meglepő, hiszen választékuk is sokkal kevesebb, mint többi teaház esetében. Viszont ha egy ízletes kávét szeretne inni az ember, akkor nem éri csalódás. Egész sok féle kávé kóstolható a Zamat Kávé és Teaházban. Specialitásuk a Cafe Latte, ebből hat féle közül is választhatunk, mint például a vaníliás és karamelles. Széles választékot kínálnak az üdítő italokból is, melyek közül én a Cappy Feketeribizlit és a Cappy Paradicsomlevet emelném ki. Turmixok, shakek, rövid és long drinkek, limonádék, sütemények (puncs szelet, házi almatorta, kókuszgolyó) is fogyaszthatók. 

A Teaház elnevezés azért egy kicsit túlzás, de mégis egy hangulatos kávézó; bár.

1. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=zamat+kavehaz+es+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=H8hdyT6Zq23W9M:&imgrefurl=http://budapest.olx.hu/zamat-kave-es-teahaz-iid-75028026&docid=O4uOQkYXWW2rsM&imgurl=http://images01.olx.hu/ui/4/86/26/1266494207_75028026_1-Fotok-ZAMAT-Kave-es-Teahaz.jpg&w=625&h=446&ei=fOUWT__zE5HQsgaNvrF5&zoom=1&iact=hc&vpx=500&vpy=279&dur=266&hovh=190&hovw=266&tx=126&ty=106&sig=111784857884585935997&page=1&tbnh=123&tbnw=164&start=0&ndsp=18&ved=1t:429,r:8,s:0
2. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=zamat+kavehaz+es+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=r2DaL05FXapnoM:&imgrefurl=http://www.zamatkavehaz.hu/index.php%3Fpage%3Dfoto%26gal_id%3D1&docid=GUcs0P9m0aEaUM&imgurl=http://www.zamatkavehaz.hu/feltoltkepek/03340021.JPG&w=750&h=535&ei=fOUWT__zE5HQsgaNvrF5&zoom=1&iact=hc&vpx=727&vpy=146&dur=1266&hovh=190&hovw=266&tx=155&ty=93&sig=111784857884585935997&page=2&tbnh=125&tbnw=173&start=18&ndsp=25&ved=1t:429,r:16,s:18

3. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=zamat+kavehaz+es+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1280&bih=603&tbm=isch&tbnid=yEndsrsa6mFFgM:&imgrefurl=http://www.zamatkavehaz.hu/index.php%3Fpage%3Dfoto%26gal_id%3D1&docid=GUcs0P9m0aEaUM&imgurl=http://www.zamatkavehaz.hu/feltoltkepek/003.jpg&w=750&h=496&ei=fOUWT__zE5HQsgaNvrF5&zoom=1&iact=hc&vpx=461&vpy=148&dur=3844&hovh=182&hovw=276&tx=186&ty=103&sig=111784857884585935997&page=3&tbnh=132&tbnw=173&start=43&ndsp=24&ved=1t:429,r:2,s:43









1000 Tea Szaküzlet és Teázó

„Kínai és japán minőségi teák”

A Budapest szívében, a Váci utcában található 1000 Tea Szaküzlet és Teázóban a kínai és japán teákon van a hangsúly, de emellett természetesen kaphatók herba-, török és arab-, yogi-, vietnámi-, ceyloni-, indiai- és tajvani teák is. Igen kellemes atmoszféra és kiszolgálás várja a teázóba érkező vendégeket. 


Nagyon fontos alapkoncepciójuk, miszerint nem egy átlagos, hagyományos, megszokott teákat forgalmazó teaházról van szó, hiszen semmilyen féle gyümölcsteát nem tartanak. Tehát ha egy különleges helyet keresünk ahol tradicionális, távol-keleti teát fogyaszthatunk, és emellé még vágyunk a meghitt környezetre akkor mindenféleképpen el kell legalább egyszer látogatunk az 1000 Tea Szaküzlet és Teázóba. Leginkább az egyediségre törekednek, ami valljuk be igazán becsülendő, és talán pont ezért olyan kelendő. A teakülönlegességeken kívül nagy hangsúlyt fektetnek a teaházhoz illő zenék kiválasztására is, mint ahogy azt a honlapjukon (www. 1000tea.hu) is láthatjuk. 


Mint azt már említettük, választékuk leginkább kínai teákból tevődik össze, ami meghaladja a negyven féle íz világot. Ilyen például a kínai zöld-, fehér-, fekete és sárga teák (ezeken belül is több fajta), az oolongteák (erősen fermentált, részben  erjesztett tea), és a  puerhteák (napon fonnyasztott, szárított tea).  A teák ára attól függően, hogy egyszer vagy többször leönthetőt választunk, 395 és 1500Ft-ig terjed. 
Most már számunkra is érhetővé és nyilvánvalóvá vált, hogy miért is Budapest egyik legkedveltebb és talán egyik legjobb teaháza. Csak ajánlani tudjuk!

1. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=1000+tea+szakuzlet+es+teazo&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=661&tbm=isch&tbnid=qrrOL4Haxroi9M:&imgrefurl=http://www.femina.hu/terasz/4_tuti_teahaz&docid=LhCoIuN3B-9jqM&imgurl=http://www.femina.hu/terasz/4_tuti_teahaz/1000tea.jpg&w=468&h=266&ei=5DwYT-_hOZqPsAa17LSGDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=450&vpy=174&dur=2121&hovh=169&hovw=298&tx=63&ty=69&sig=108418106879653877459&page=1&tbnh=120&tbnw=212&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:2,s:0
2. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=1000+tea+szakuzlet+es+teazo&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=661&tbm=isch&tbnid=M6B3YREehZzRQM:&imgrefurl=http://olcsoszallasok.hu/Vend%25C3%25A9gl%25C3%25A1t%25C3%25B3hely%2Badatlap/Budapest%2B%25C3%25A9s%2Bk%25C3%25B6rny%25C3%25A9ke/Teah%25C3%25A1z/1000%2BTea%2BSzak%25C3%25BCzlet%2B%25C3%25A9s%2BTe%25C3%25A1z%25C3%25B3%2BBudapest%2BV&docid=OsW_QkBeZTuh4M&imgurl=http://olcsoszallasok.hu/content/restaurants/1000-tea-szakuzlet-es-teazo-budapest-v/75074_1.jpg&w=309&h=400&ei=5DwYT-_hOZqPsAa17LSGDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=318&vpy=131&dur=2389&hovh=255&hovw=197&tx=101&ty=147&sig=108418106879653877459&page=1&tbnh=159&tbnw=129&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:1,s:0
3. kép:
http://www.google.hu/imgres?q=1000+tea+szakuzlet+es+teazo&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1280&bih=661&tbm=isch&tbnid=yxEnmy4pr85sbM:&imgrefurl=http://www.utazok.hu/vendeglatok/Budapest/1000-tea-teahaz-es-szakbolt/1153&docid=yUM-tI27svLJvM&imgurl=http://www.utazok.hu/uploads/images/partner_service/1/_/1153_7b778e5_b.jpg&w=640&h=480&ei=5DwYT-_hOZqPsAa17LSGDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=820&vpy=162&dur=1524&hovh=194&hovw=259&tx=139&ty=82&sig=108418106879653877459&page=1&tbnh=159&tbnw=212&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:4,s:0



Big Ben Teaház

„Több mint 110 féle tea”

A belváros szívében található ez a kis teaház, ahová a vendégek feltöltődni, egy kicsit megnyugodni járnak. Az ember egy egészen más világba csöppen a teaházba lépve, kellemes fények, halk, kellemes zene szól. A felszolgálók nagyon kedvesek, alkalomadtán még abban is segítenek, hogy milyen teát igyanak, mindig van valami különlegesség, amit ki kell próbálni. A sütemények terén is van választék, az aktuális kínálatról a munkatársak adnak felvilágosítást. Ezenkívül tortát is lehet rendelni, ha épp azt kívánja meg az ember, a teasüti pedig egészen finom. 

                         

Ami az én tetszésemet annyira nem nyerte el, az a helységben elrendezett asztalok és székek. A teaház ugyanis kicsi, a kör alakú asztalok 4 székkel, szorosan egymás mellett helyezkednek el, így hallhatjuk a másik asztalnál ülők társalgását is. Nagyon zavaró tud lenni, mivel a teaház általában tömve van, így nagy a hangzavar/alapzaj.
A hely az évek folyamán külsőleg nem sokat változott, talán inkább még zsúfoltabbá tették. Egy kicsit bővítették, 2 modernebb, stílusosabb asztalt is elhelyeztek bőrszerű székekkel.
A bordó falak még jobban összenyomják és sötétítik a teret, az amúgy sem túl nagy helységben. A másik dolog, ami nekem annyira nem tetszett, az hogy 1 kancsó (fél liter) teát 1 személy részére szolgálnak ki, vagyis egy 3 fős társaságnak 3 kancsó teát kell minimum megrendelnie, hiába szeretnének csak 2-t fogyasztani.



Ezen a néhány apróságon kívül, ajánlani tudom a teaházat, hiszen árait nézve, igazán vendégbarát, 1 kanna tea (fél liter) 500 Ft. Megkóstolhatunk ízesített fekete teákat, indiai, kínai és japán zöld teákat, gyümölcsteákat, wellness teákat, és ayurveda teákat is. Kávé, sütemény és szendvics kínálatuk is igazán kecsegetető. Ha valaki arra jár feltétlen meg kell kóstolnia a vaníliás frappét, vagy egy finom melange-t egy répatorta kíséretében.

4. kép: http://www.bigbenteahaz.hu/UserFiles/Image/bigben_001.jpg
5. kép: http://www.bigbenteahaz.hu/UserFiles/Image/bigben_002.jpg
6. kép: http://www.bigbenteahaz.hu/UserFiles/Image/bigben_004.jpg






Hanami teaház

„Különleges teák világa”

Teaházukban a csendes, nyugodt környezet, a minőségi teázás feltételeinek biztosítására törekszenek, hogy vendégeik csak teájukra, magukra és társukra figyelhessenek. Teaházukban lehetőség van a hagyományos kínai kungfu (Gong Fu Cha) ceremónia szerinti teázásra is. Elsősorban a wulong illetve a zöld és sötét puerh teák minél teljesebb megismeréséhez választható yixing kanna, illetve gaiwan kiöntővel. Kínálatuk jelentős részét többször felönthető minőségi teák alkotják, melyek leginkább a hagyományos japán és kínai módszer szerint elkészítve mutatják meg értékeiket. Így a japán zöld teákat előmelegített kis kannába helyezve szolgálják fel, mellékelve a frissen forralt 4-6 adagnyi vizet. Ha elfogyott a víz, újratöltik az egyliteres termoszt. A kínai wulong, zöld, fehér, vörös és puerh teákat gaiwanban és yixing kannában is lehet kérni, teatálcával. A szép és teljes teázáshoz hozzátartozik a tealevelek illata és látványa is, majd jöhet az első felöntés. Természetesen az egyéni kívánságokat is figyelembe veszik.

            

Az asztalok egy pincehelységben találhatóak, ahol kisebb és nagyobb társaság is elfér, de a távol keleti hangulata miatt azt mondanám, hogy nem egy hangoskodásra kitalált hely. A székek és asztalok európaiak, de a lámpát rejtő „papírablakok” több ezer kilométerre repítik az embert.
Gyümölcsteát itt ne keressünk, ízesítettből is csupán néhány található, a kínálat többsége a különböző típusú „hagyományos” és különleges teákból áll. Elkészítési mód alapján is többfélével találkozhatunk, némelyiket előttünk készítik el. A kanna amúgy 4 dl-es, és 6-700 Ft-ba kerül, cserébe viszont minőségi teát kapunk. Ennivaló, más innivaló itt nem kapható, ide a teának hódolókat várják.
Néhány ízelítő kínálatukból: kínai (sheng) puerh teák (pl.: Menghai Dayi- Titkos aroma, 710 Ft), sötét (shu) puerh teák (pl.: Mengku-Gong Ting, 720 Ft) Grúz fekete tea, Nepáli fekete tea és Vietnámi zöld teák.






4. kép: http://www.google.hu/imgres?q=hanami+teah%C3%A1z&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=TalpuU96NnRcHM:&imgrefurl=http://japanfelderito.hu/hanami-teahz/&docid=fjnY0RlLiq40DM&imgurl=http://media.port-network.com/picture/instance_2/181904_2.jpg&w=250&h=188&ei=rHQZT4-2B-n64QT48JzIDQ&zoom=1&iact=rc&dur=797&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=141&tbnw=188&start=0&ndsp=17&ved=1t:429,r:3,s:0&tx=85&ty=59
5. kép: http://www.google.hu/imgres?q=hanami+teah%C3%A1z&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=fdp5XSW83cH9-M:&imgrefurl=http://www.sa-fa.hu/index_belso.php%3Fid%3D95%26lang%3D0&docid=Oi3pl_gwEc87RM&imgurl=http://www.sa-fa.hu/data/files/SA-FA/teahaz/belsoepiteszet_teahaz_4.jpg&w=460&h=306&ei=rHQZT4-2B-n64QT48JzIDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=177&vpy=158&dur=310&hovh=183&hovw=275&tx=133&ty=89&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=141&tbnw=188&start=0&ndsp=17&ved=1t:429,r:0,s:0
6. kép: http://www.hanami-teahaz.hu/simpleviewer/images/teahaz_1_13.jpg
7. 
























Mozaik Teaház és kávézó

„A vízipipa keleties íz világa”

A Mozaik Teaház 9 éve üzemel teltházzal a város szívében, a Király utcában, 60 férőhellyel.
A földszinten otthonos kávézó, az emeleten keleti hangulatú teaház várja a vendégeket. Napindító: isteni kávék és reggeli. Az ebédelni vágyókat quiche vagy meleg szendvics várja. Délutáni pihentető: 120 féle tea, habos kakaó, forró csoki, házi süti. Délutántól lehet lazítani és elkezdeni a felkészülést az estére: csapolt sör, cider, ház bora, pálinka és vízipipa. A teaházban bármilyen rendezvény szervezését és lebonyolítását vállalják, születésnapok, sajtótájékoztatók, céges összejövetelek vagy baráti társaságok minőségi vendégül látását. Ezek a rendezvények lehetnek zártkörűek, 1-2 órásak, zenések vagy csendesek, vagyis igényük szerint bármilyen. 
A Teaház ugyebár két szintből áll, az alsó emeleten csak a kassza és a szakbolt található. Ezért egynéhány lépcsőfokot minden szomjas látogató kénytelen megmászni – de a testmozgás, s a vele járó kalóriaégetés feltétlenül megéri. Kicsiny, de ízlésesen berendezett szintre jutunk, melyet két részre bontottak. A légtér azonos, de a berendezés teljesen eltér: az első blokkban a hagyományos faszékekkel és asztallal ellátott, úgymond megszokott európai légkör uralkodik, míg a hátsó részben a keleti kultúra markáns jegyei fedezhetők fel. Párnák, és kókuszszőnyeg; perzsa vízipipa és okkult tudományokról szóló könyvek színesítik a kínálatot. Kelet és Nyugat találkozása.



Néhány ízletes ajánlat: Klasszikus fekete teák (assam, ceylon), ízesített fekete teák (ír krémlikőr, csoki-tejszín, trüffel), ízesített zöld teák (nyolc kincs, morgentau), gyümölcsteák (fahéjas-mandulás, pina colada). Forraltbor, jeges teakoktélok, kávé különlegességek (melange, caffe latte), isteni túrós házi sütemény, bagett, ciabatta, csokis-meggyes kocka, banán-bomba, répa-diós püspökkenyér, minőségi röviditalok és igényes borok, likőrök.
Egy szó, mint száz csak ajánlani tudom a Mozaik Teaházat, hiszen könnyen megközelíthetősége és széles kínálata mindenki tetszését biztosan elnyeri.

3. kép: http://www.google.hu/imgres?q=mozaik+teahaz&um=1&hl=hu&sa=N&biw=1366&bih=624&tbm=isch&tbnid=6r_QTMfOusJG_M:&imgrefurl=http://www.flickriver.com/photos/kayakman/2667719793/&docid=8LlLtpQEkmu8YM&imgurl=http://farm4.static.flickr.com/3064/2667719793_7bce9f2664.jpg&w=500&h=375&ei=koIZT_ySFoKk4gTb5-zEDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=185&vpy=287&dur=3261&hovh=194&hovw=259&tx=110&ty=96&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=130&tbnw=188&start=0&ndsp=19&ved=1t:429,r:6,s:0
4.  kép: http://www.nlcafe.hu/gasztro/20101208/reggelizz_mint_egy_kiraly_a_legjobb_reggelizohelyek_budapesten/





Shiraz Perzsa Étterem és Teaház

„Perzsa varázslatos hangulata magával ragad mindenkit”

Puha párnák, barátságos szőnyegek, romantikus fények, a kelet fantasztikus ízei. Ezt kínálja a Shiraz Étterem és Teaház Budapest belvárosában. Forró, finom teák, hastáncosok teremtenek perzsa hangulatot.
Az ember nem is sejti, a perzsa konyha milyen jó, amíg meg nem kóstolja. Erre ideális hely a Shiraz, amely berendezésével is megidézi a gyönyörű iráni város hangulatát. Ha nem vagyunk éhesek, érdemes kipróbálni egyik teájukat, vagy egyszerűen csak vízipipázni egyet. 
A perzsák sosem sietnek. Egy vízipipára mindig van idő: barátok társaságában, tea mellett, 40-50 percet elpöfékelnek, kikapcsolják a külvilágot.
1995 óta a budapesti Shiraz étteremben is van lehetőség a vízipipázásra, melynek a cigarettával ellentétben kellemes, gyümölcsös íze és illata van. Számos gyümölcsös ízben kapható: szőlő, lime, menta, alma, narancs, cseresznye, dinnye…



A helység kialakítását elnézve díszes perzsaszőnyegek, pislákoló keleti hangulatfények, párnák és babzsákok mindenütt. 
A több ezer éves eredeti perzsa tea receptek arról árulkodnak, hogy a szárítás során a tealevelekhez fahéjat, mentát és egyéb fűszereket kevernek, amely később az Ezeregyéjszaka hangulatát idéző perzsa teaházakban a vendég poharába kerülő nedű oly finom ízét adják.
Tea választék: fahéjas, rózsa, menta, hafez, perzsa, fűszeres, jázmin, sáfrány, gyömbér, gyümölcs, zöld és fekete tea. (3 dl: 890 Ft)


    

Aki nem szeretne túl messzire utazni, hogy átélhesse ezt a hangulatot, az feltétlenül térjen be a Shirazba, ahol keleti kényelembe helyezheti magát a perzsa teasarokban, és megkóstolhatja milyen is az igazi perzsa tea.


5. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=TaipzAKF8aoWSM:&imgrefurl=http://kuponbirodalom.hu/ajanlat/326/1001-ejszaka-vizipipa-ajanlat-budapest-egyetlen-perzsa-ettermeben-a-shiraz-etteremben&docid=fcyrS4sbUd8NQM&imgurl=http://kuponbirodalom.hu/sites/kuponbirodalom_hu/temp/images/2/2/f/430-shiraz.jpg&w=430&h=344&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=743&vpy=4&dur=4636&hovh=201&hovw=251&tx=163&ty=92&sig=115820848213368024755&page=2&tbnh=146&tbnw=179&start=16&ndsp=24&ved=1t:429,r:3,s:16
6. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=vvhW8NtcDq08-M:&imgrefurl=http://www.shirazetterem.hu/vizipipa/index.php%3Fpage%3Dvip&docid=9RUWJh2giA13nM&imgurl=http://www.shirazetterem.hu/images/pipa.jpg&w=365&h=275&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=877&vpy=154&dur=249&hovh=195&hovw=259&tx=169&ty=110&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=145&tbnw=205&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:3,s:0
7. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=RjBYcn-J__qfMM:&imgrefurl=http://www.shirazetterem.hu/&docid=WCzZ19YcdiMgxM&imgurl=http://www.shirazetterem.hu/wp-content/uploads/2011/11/1.jpg&w=960&h=350&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=rc&dur=431&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=77&tbnw=211&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:11,s:0&tx=164&ty=28
8. kép: http://www.google.hu/imgres?q=shiraz+teahaz&um=1&hl=hu&biw=1366&bih=667&tbm=isch&tbnid=Bb_E1WVF3bt4lM:&imgrefurl=http://www.shirazetterem.hu/&docid=WCzZ19YcdiMgxM&imgurl=http://www.shirazetterem.hu/wp-content/uploads/2011/11/4.jpg&w=960&h=350&ei=dpAZT7ioO8HT4QTbloXPDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=363&vpy=393&dur=1321&hovh=135&hovw=372&tx=208&ty=68&sig=115820848213368024755&page=1&tbnh=77&tbnw=211&start=0&ndsp=16&ved=1t:429,r:12,s:0
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